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de los abono.. jue recomcadamos para ¢ ¢ 1ttt e
ustancias mnoci zas que pudieran desmerccer la
calidad de nuest.o g: 1no de oro; mu, al contrario,

< 1 - 21y mzjor ror
porque contienen fuicamente elc 1eL. s nut. ivos
para las plantas.
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= | 2)rono completo mas rico en sales minerales asimil bles
paulatinamente, Se adapta mcjor a Jos suelos ¢ wvegetal.
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abono orgdnico completo de s milacidon
lenta; especial para cultivos pc ‘--mes

or; ‘nico de asimilacion medic 13 «
p edio bajo

Muchas de las mejor s finca: de caté de las nu « afamadas
marcas de Costa Rica se abounan con estos abono:  desde hace
afion, mantenie o el mas altc tandard de calidad.
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Lavadora "Sivecco™ para Café,
ce pletu con Economizader de
A e v Scparadora de . {ateria
Flotante,

empleo de la Maquinaria “Sirocco” garantiza un ieneficio
namente bueno por el sistema mas moderno y mas econémico.
~licitense la publicacién No. S.F. 121, en qu : van ilustradas
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pe¢ aprovec r la oportunidad de la época y como un esfuerzo
inicial al establecimiento di Plz 1 Gi 1.  a el suministro de
fertiliz ... <3 a los cultivadores de café, ofrece ¢ estosm( n 33
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C 1e seran cedidos a productores de caf cuyas fincas no
_. cedan ¢ i1 doce m 3 (t es ~ )

1 nrodu tores cuyos ¢ . 'os -~tec wn ¢ : doce me

nas (n tres tonela ) el T , 1 solicitud « : los
n  si , hi & _didos inme tos pi . . strar los fer -
i “ién a recio di. :osto.
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En todos los ra- 1
mos agri dlas, el ar- ' o
ticuln mejor ¢ | ] S,
Q@ convieae o -
prar; sabre tods,
cuardo  se cemipa- \
un proJjuy to co-
ocido, que na de-
mostrado sit ficacic -
durante - ¢on
uno d onocide |y
tal vez (¢ resultado- |
neg tive i,
I "2 ¢ 'a razdr
por q * las wventar
de mORTEGG ’
insecticida y fo -
gicida in M .
n mund.al I a n: . ripidameni , E'
‘tor . 1 IRTHGG 1o ha: » sa-
b er o« 1y o1 1o 0o tras afo, bajr
[sn' Col 1k « que ¢l lo ha d
L ar con Jxit. abl . mientras que otres
[ o acte e o~ 1 7t no dar nin
] Wl o i ar positivamente da-
£
P nl 1 ¢nfermedades y p stes
IS v wiadm: ¢l café, el cacao, los

v citricos e tin, loc_tos los cultivos,
GG (Tro icaly ha side cmpleado en

ropiea’ durant.  aios, Ha 1
o l» pruet i tie. po y actualment
.7 7 1 do por les agricultol cn
ot des wna vz omayores,
D¢l nou 505 consumidores de MOR-
TLAG, ¢ . no aay une que no lo haysa

do prin « 1 unos pocos irbales,
. osu etoasnl para lue-

T —

‘ v n rran escala,
a1 .0dos los paise. hay quicnes
t ! “dir L oesl orzo "mo, no od f oz
rE T que aparczean o suotitu.. d¢

Ok LG que roclamen ser “mejor vy omi

o 1 1 . :nte que cada uno de

i 0 : b costado dinero, tiempo y

. 0. b ¢ titute - ne solament. ind,
1, sine 1 3l eure peli ros

| n vzt owde introducir n i .ot da oy

Lopea uso del ricuitor,  del .

con 3. Pregun 1s como i . sigui-n,

20 10 s {la a el pro uctn?
-Oui 1 es el : bricante’
- Py Inglaterra y ciertos ¢ r¢ pai
we orft | Jos insecticidas tiem 1 que
o v probades, y si conferma can
l1s exi cncias de la ley resp stiva o Lo

Xt una licencia de venta, Pregunte al
Ve e siosu oproducto la ticne,
i Como e¢s la formula o malisis?

<« ué ensayes o demwstraciones se
h: 1 ° :ho, bajo las mismas congiciones del
¢ wador y duraate un periode de anos®
v—c2Qué cuesta ¢l articulo, v @1~ rresta
4 ., en gentaves oro por Arbol? Debe
roma en cuenta qué, trdd : de algiin
campu.sto de jabdn y agua o de un producto
de confianza como MORTEGG, <l valer del
envase, gastos de envio, fletes, desembar,

que, acarreo y co. o de | olleact 1, oid
¢l m':mo,

A csta preguntas confe tam. ¢

I -La marca de fdbrica MURTEGG"” ¢s

producto de contianzi.

% -Los fabr’ “es son: The Murohy
Chemical C¢ Ltd. Wheathamp=t 1, Ir fla-
terri, casa fundada - 1 ¢l ano ' ¢ afama-
da por osus mmve  _acior s quim ..s y L.o,
togic  .dedicad  exclusivament a proble-

mas de la agrienitura y horticultura,
3 Bl hecho « @ que MORTEGG se emplea
en s jardines reales de Windsor y de San-
“1 tham, v oy The Royal Hor :ultural
' wicty, The London ¢ ounty Counci v otre
catidade ¢ iclale  ws prueba ¢ civa A
que la lietncia existe |
4__MORTEGG e un compuesto espaci_
tico de 3! ingre:” ntes, en cuya composicion
entran aceites « ¢ ridos de alquitrin y d
petroleo, junto  con emulsificantes especia-
les,. Al diluir: :, da una emulsidn sumame:.,
estable que puede com: rvarse durunte mn-
cho tiempo sin separarse o sedimentar 2,
50~ Muchisimas personas han usado ¥y
vsan MORTEGG, y cs probable que todos
ellos hayan hecho ensayos con ¢l ant 3 de
adoptarle en ran escala, Es tan bien. cono,
cido en todas part - del mundo, que siem-
pre resulta f.cil obtener informes de T-
+ nas que o usan v recomiendan,
G—MORTEGG (Tropical), a pesar d¢ @
tan bueno, cuesta muy poco, Un galén ce
MORTEGG dard 20 galones de solucicén al
5% para roefar los tronco: de los drboles
(de café, cacao, citricos, et )}, o I galones
de solucion al 297 para el oilaje de los mis,
nos, con un ¢ o aproxi ade de 3 y de 144
centaves oro <1 galon d  selucion, respec-
tivamente, El costo de r siar un mata de-
pende, naturalmente, de a1 tamar y de '
jornales que 2 6 ogue . foro pu o odeoirse
que una mata noaal de € cosward come
A ¢y centavp oro €] tronco vy | | centavo ofo
¢l | llaje, lo cual r sulta insignificante.
La popularidad de¢ MORTEGS v siem,
pre en aum ito, La prueba de ella est] en
I s nuevos v repetido 1027 les . oagquell
qu [lo han usado, W es v didos, junty ~an
© onios espont’ 18, pueden wverse ¢n
tas oficina «  los agenss- |
Marten, 1 oa arbeles mpuw oy it de
€ .an€oadt Y Pe con MOWTEGG, o
g0, agregudo a loz w ‘todes corrienfes de
cultive, pued: racrle a o4, la prosperidad,
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FRITD. T RUPP A, (. CRUSONWIRK

f: hrica en sus propios es Dlecimientos toda la

con la midxima perfeccidn. la marca "KRUPP responde por (Calic d,
Rendimiento v Feonomia. Prueba irreft able os .l Bene.cio Aalavasi en
Tt Rios para G - hinedo v Cald seco, montado recienteanen » v exclusi
vaniente con maquina.ia v trasni lones "KRU PP Tl Beno cie estd abic-to
nara los intere  dos,
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Muv a menudo se extraiian los xportadores al © cibir cables de Londres
anunciando que sus cafés estan talt  le licor, no tienen cuerpo y carecen de
aroma, Iin v z de buscar la causa de su fracaso le hechan la culpa al beng iciac ir
que lo {inico gue ha hecho es preparar el material que se le enoe o,

Dice Sir Albert Howard C. 1. K. M., AL el granagronomo inglés, Director
A rricola de los I tados de la India C ntral y Rajputana:

“ "anto entre los pre” - come entre los  merciar es de té e
nola gran anmsiedad respecto a la pérdida er calidad de este preducte debide
al uso de fertilizantes artificiales. Uno d los productores de té en el distrite
de Darjeilin , Tr. 7. 1, O , propietario del G¢ tec Tea I #ate, q n
contimia produciendo té de la més alta calidad, nuoca ha aplicade abonas
artificiales durante su adminisiracién que data ya de ireinta afios atras. El
tinico abono usado por él es abono animal y deshechos vegetales”.

/ b" no tience semejante inconveniente. Iil abono
.l

' . - » -
“ 'HUMBER"” es un abono orgdnico, ¢ iun
T . \ .
I abono p o abono animal que al mismo tiempo qu au-
C menta las cor chas, mejora la calidad.

HUME (R -« oING & FISH IANURE Co. LTD. HULL INGLAT] °n .
Para pormencres a sus Agentes E: .asivos

] ' ] [ r [ 1 t ] ) '
e - o L-‘—I\I-“-Il-l—‘ -..]l [ S - a h)

T.. fono | * 3794 Para 1ntidades pegquenas en ¢l .Apartado 1238

Almac n de _ millas de Feli; : van der Laat
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Por el 11g. Agr. Félix Choussy,
Jele de fe S ion Téc wa v la
Asociacion Crletalera
1 1¢ 'as orientaciones de la Caficultura rasilefia y sus -ibles
15 sohr 'a téemi~ (20 sf 0! “eneficios de |
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Pals COPU T Con Los sy ] o U
tores ¢~ CATFLES SUAVIES?
Como s 'mpe qu o v oz de cour-
o una compe ne 1, dos métodos se
wpreckin a B sl
1. -lmiiar servi en : o0 MO-
DUs OPERANDIL de lo.
competidores; o s 1, copiar
en oun totlo sus procedimien-
Los,

2. -lstudiey los principios obie
0F  Cwiles  descansan estos
procedimientos y cons atar si
u bases son cientificas,  Si
realmente existen estas hases
cientificas, coplar los proce-
dimientos  n alterar.os, pero
en caso contrario, csto cs, o
ar investigaciones o ntifi-
cay desLuesran que ios  pro-
cedimientos  ostan errado
buscar un nuevo procedimicn -

mas en  concordancin con
s basee clentificas con o)
objeto de Hegar a obtener un

» producto, ne 0lo de mejor
calidad  que el de lo- otros
pais~-  compelidores,  sino

tambi¢n a un costa inrerior.

120 primero de ¢stos métodos ofrece
' vemtaja de poder ponerse ¢n practi-
r1 sin mayor dilacién, El s¢ undo re-
¢icre ¢ tudios previes, un perlodo de
investigacion  dilatado ¥ un personal
preparado. A este periodo de investi-
racién sigue otro pericdo en que otro
personal técnicn e encarga de construir
v disponer todo un nuevo material pa-
ra hacer una aplicacion prictica y ri-
cltonal de .os principios cientificos des-
cubicr =5 por los invcitigadores, prin-
ciplos sobre los cuales p la tunda-
mentarse  td nueva técnica,

Es sl oo puede 7 mouir -oen
O campaia del B pree CAFES
SUAVES, s Inses iy L,

I'n .o primera de esta, fases, 1o en-
dencig e Iy todo cuantg se 1w en
s zonas de America, donde se produ-
contos CHIds que coniien con LS ven-
e de’ Bras™, La U rtee que todos co-
nocemos ¢s la reco wendada por los < -
vicios oficiales o ¢ deney inern woaa
tarea de fon entav v opev coclonar
cdue viaocaletasvas Tnoese per o
revistas, foacter, car eles s e,
sccundan estos esfuers  sin omitiy “as
conferenci-s v "o propaganda por ro-
w. La leticn o sk
consiste en in

e la moemaa v
~<oore lag v ¥
CCONOMICAS Al » s¢ Gavivaran parp of
c.ficultorev al henedicie- par & 3
co. cchns por Ja VI TTETATE DAL

Como 1. r. conses N G © ol
campana fucron aucepecindes - onoo
Biaxi, en e 0 im < & o 10 ano~, ~Be-
ncficios de Lavar Café” gque  en nada
ciencial se difc encum de Jor nuestros:
maquinariy de despuipar, pity de ter-
mentacion, lavadoras, extenses na. os,
secadoras sistema “GUARDIC LAY, tri-

adoray de perganine, ete, puvs gue
en definitivag todo se resumia on
CaMparil & acomscjar e téenicn gue se

aie en los Beneficios  de "ivar cafe
en las  zonas productoras de CADEn
SUAVES de América, v 1o nota en
la wvariadas concepciones de los Bene-
1icios montados en Brasil en €32 perio-
do, diferencias fundamentales con te-
do 1o que conocemos de ¢ ta téenica,

Peyo simultinenmiente con osta pri-
mera fase de In campaiia en pro de Jos
CATES SUAVES, log servicios ciea-
tificos encargados del  estudio v fo-
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vonto do la Industrin Cafets’ o en el
B .. I, inici ban un es.udio  istemati-
cn de. grano d- café, pa 1 de ecie « -
tudio deducir toda una nueva i,
centificanence 1 mda acatadn,

Ahora hien, ¢s del dominic de
des guo como consecuencia-—ad latacre
-de la 1.cien.. Conferencia de Bogo-
ta, wivimos wn dia pasados la v! ita de!
Dr. Camargo, nviado por« Pro il alog
pai : ¢ Ce wro Ameérica, pmia estre-
char 1 lazos de un cordi 1 en m-
to de "o palses producior :
C 1¢, ="izos muy  apo
adons ¢ «.cha Conf
coind w.ack. ha

dimic
HING
en la; vouna
ol qrerido quo ol
Dr. (~sa 20 wew. precio. iente, Jel o
d- los Servicios wneargados . ¢ tos

anu-

oo ciern dcos v de ] oval a la
p - alamw qalenier fund ents '
e ae v

De arwerde con ¢ 2 8100 we JC T
a0, con do 0§ ¥ con
. : : : N

1 A Y a R

Conferenc’ y ¢’ . e = "a Ana y

C.

con ma: prolijidad en platica: o .eni-
d con nw ‘ros Servicios Técnic ,—
Doctor Camargoe ha ate ¢
divi gar lns resultados de las investi-
gaclone a ¢ encomendada  por aque-
Mo woures, lo mi mo que 15 nuevas
orl naaciones dol Brg i en todo cuan-
to v . relaciona con la prepacacidn co-
mercial de sus ca ¢s,

ue o

L.tii eorias- -y .., mltodor de be-
neliciar ¢l Café por la VIA L, [T -
DA ~uc dé cantm obie ¢ .as teoria.,
ahren NorizGae < g nue oa In-
dusiri; Cafctalera, v ¢ por ¢ o por w0
e Seecion Téenicr o @ la Asocin-
ciér e ocuapl- 1 coetido w
I cev o ¢ ol dominio de u ted

aucvo

con

Lusi Lo =
L Looln

te « punte sioulenic: -
no en we mi propia cose-

SEGUNDA PARTE

T ‘ Ta

o Oy oeen SERTI
d viden _ i
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" wr w0 vTUpo, | -
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Lo b7 mEar w VTt e
BRI v lad N
¢ T o orupo. L w0 e 3 e ol
) a’ lade o oz pe ST

W1 S0 L a]o, ido no :

Vo Sthride de e iraun A

de parioded, v oten aria e
¢ apo de donte -o o dieren L a-

lo is v e wes hioridade

ha; ¢ conc e wré por lanw en < W
plitica © espigar en el ¢ njo ¢ oo
@ ..ang e da el Docto, Camargo, 1 -
¢ do s oenmie. cing o Lo 1 e & posibk
idlas oxpre L ara contL e
oo u o ine! lad,

Fnce oo ue L3S oo -
oS VL B B O § SRS
ot s A

\

Grupo Aieo: o
.\rl:l_
AQ -
ol ox

e toen a
las siguient s v rie o )
a 1o, ¢ Borl i,
<o, oF SOl Lore e,
o Mreo o Moka, ete

En el & e Libérico £ aen

cnire A, 12§ 1 0T v, e
dac “eo wipo, @ B ool-
v Aled a, el Dy oowsk!

En fin, ia principa’  vo ieda-

de: de, Grupo Reob  toiwde n; <



Robus., 1 Canéfora, . Congen-
St o Lowment, el Quilloy, ete.

.
Yook avTitae o€l nimero de
voie! d 0 oene conswantomen o de-
e por un; parte, : descubren

v oriedidaoarodids
a 1 T wdio deo

q'll(i S0
flora de

Tos 1 ¢ nde oo f¢ crece  Hvestre;
oo oa, aoque cando los fibridos
Lo fee Lorgan o ser Mfijos™) s

a1 oaraducirse  conservando sus

o e Losoconsidh 1 como nue-

sl Tad o

A i, O am b quimico de-

jl

oo e pesicion de los gra-

o de un grupo o otro,

L ..o~ 07 ona para los granos

PO SN [ r_,.‘..\L‘I'l(\_‘ "o Un J]li.‘}lﬂo

v e oo o riedad

e co AN 0, onoowros tér-

s les los elenr 1t0s g 1=

Co o en aocer po con de

( oo derade a varieda-

U0 o D o0 v g fete

% e oevtenecen todas o as

. S SN o s ¢ -

T SRRt

Looc w0 ol i e o tos -

JERRTARTS X e

Y . o1

o s Tl lea 12

- 1
. : ety AL e

oo ' 12

A “ro v cafioanicn 8

N > e nrogenade 18

C 0 M in mee Josz 24

| IS ' t

T 100

Lo 11
Consecuentemente, debe s posibl
hacer un CATE VERDE SINTETI-

CO, merclando entre s, ¥ en lu pro-
porciones  del ardlisis, los diferentes
“lementos gue entran cn la composi-
cidn del café.

Ast oes, realmente; pero st tostamos
este CATLE SINTETICO, observare-
mos que su dececcion tiene tod: la apa-
cencia del cafe, pere W catarle cn la
g notaremos lambién que este café
sintético no tiene ningtn 1roma.

sOud rendmeno se ha verificado en
“yotonn aceion del cafdé? ;o Serd oue Lo
trretaceidn ha tenide distnoa influen-
o .osobre b ocaf¢ naturai, que sobre el
cal¢ sintético?

Parg comprobario, hagamos un ani-
iede ostos dos o ocafes vaov ad
Iste ar” 7 i “ova o idénticos re-

de i, 0 o=

3

nos
ue, en ambhos casos, es-
A siguiente

ostados tienen

Lndca

s catés
PP CTOn

A N ; 2
S anc s atbumindy cas L 14
oot . . . . 1

Mo "a o vy Ace s sty -
vales o R
Azucar . . 2
Addo Lanico v oeafec o o L0 E
Lixirie voa no nitvogeni os .31
Colitosie ¢ F o acs 1083 . 26
Fnzina- o ‘ L R
Total . 00

Analizando cstos namere  cons. G-

mos  ue o la nos reve onosobre el “por
qué” del wema en ol cald naaral v
la qusen iw de o o oen o café rintético.
ris mves” -

¢ 1¢ verds o

Pros’ rul ndo en
ciones, cextractemo e
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diteren C BRLO. g W0 W o
comstioaven, v osometi.acslos e

S 10 e

S HE
Lonte 17 W el Ji0n, o
A que [OSwarvinc

lli." 1

PAras aenic o -
4 Qo L
OLTA TUCN @ TUe No R

Cie NCTHG n o e

Cire, C8 auect,

Cruna tuente de ko poch o8y -
‘ormos mara hacer un cale  nteoico.
;0ue of orvaciones podrema hae r?

I o bien, notarer os que, en an’ w»

. osniaas 1 oancia albu. ivdideas, ni
el v oerasy , nil el
GINECOs ¥ ¢ -

extri ives no nitrogena-

L. eina, m
wncar, ni Lo acido:
nicos, ni

s ma

dos, ni las enzinas, presn n pe -
cularidades ¢ tintiv ¢
.o el orieen de donde 1o

Jlier e qu
hay 2 te-

mdo, No 1oy mas ue LA excepcion
Wl imbeeor ulosa,

En ~fecro, m =~ vas .~ ofroecalo-
1 ¢  heme e opledo para hicer
caré Tatd co o 1 cmpletamente insi-

nida + sin aronu, ¢n camblo, | InTracu-
o extraida ded ocafé, v otostada w-
Perac  enle, presenia un arot a conccn-
craco muy arncteriseoo doocafé qae -
to 1ar,

I conclusion ¢ obvia, pu-c ¢l expe-

o nes der utoTa nav i
ne 1o intracelulosa ¢ i, en ¢, gr no do
af ¢, 7 clemento fijader adt arom |

cos il amo

]']S '"“[1 .

S
e

Preguntamos  aho i, DONDE Y
CUTANDO se de wroilp ¢ aroma, o
habra de ser “fiindo” por ¢ a materia
‘bsorvente dey grano de café y que lle-
va ¢l nombre de infracelulosa?

:Sera durante ¢l proceso de fermen-
acion en la. pilag de nw strog b nefi-
cic . de lavar? En o términos, ; -
JA la influencia de la fermentacion so-
bre ¢l caf¢, analoga a la influenci. de
a fermentacion sobre el jugo de Io
uva?

A¢

B

Faiwde o te 12 nue ¢ o ’
¢ dos cate 1) sometide pr.o s
o ler e woidn one son lor o e
Feneficiace. por a VIA SECA, =
ol e ener o Y SRR
d1uma.

Lxper me almer poac . cor po-
b - ta hidn ¢ ¢ desp hando café
per wna cantid d, lavandolo in 7
tar snte como cnando se U otp de
tene, “pergamine’’ para hacer <o o
ror € e ocafd¢, una oves 0@ o0, o
¢l nsme arone e vl ue by sido oo
itido al proc weoae N tlaston,

Logicama @ ¢ eviaente am™ic

o ferw sk at catd nop !
cor pooarse cont 0 proc so de fer e

cion de auva, pues ans iz ndo el ¢ e
to de ¢ s dos oper '
la concau 100 de o

ONCS s8¢ . LR
1l fine per
dos on A TR ML op W

El objeta de la fermenacion -n

a0 e on a1l vino o cawmnbiar o7 -

cl nente ¢ mo Code 10 aen otro pr
d cto- 1 vino  enter n - dis’
eMSi o SpPeC Ly P Meades, AL cont a-

A0 on el proceso de fermo atacion dol
aifé, ¢ Jin per epuido e precisame -
tooque o fermeniacion no tnouya
obre e aspt w nl sobre las caridadde

de los granos on ctides al proce o -
fer entac m,
De estas considerac! me dedi o

gue L termentacion en I pilal no e-
irrce ninguna influencia sobre ¢l arom
del caféy It .xpo
bre café de pulpados v esternizade v
puc .tos o fermentar coh fermentos se -
cionados han comprobado lo blen fun-
d: nentado de esta deduccior -, pues
en ningun caso e nota influencia al
auna _ob.e "1 calidad del producto -
.enido, y esto concuerda perfectame.
con lo que pueds observarse en o

wins directas so-



cievto, - n
Cco0% e Lo T onlan
v e !j: 2 (i.»' fh’!)’f{?.\'
N, O T s, der Be-

Loedtos YD e LT Tha
wowvor parte de
e Tea (f,' o dieds
i u’,\'” (L"n' ]
e o “I9 e’ ¢ Santa Ana don-
' calc de “Muaiacara”,
de 33 T p sy ercafé de TTe-
desantta A de 2,300 a0 3.000
s . caso también del Beneficls
“Rio ( aro’™, don ¢ o fermenta el café
¢ o Tope’™ o de la cumbre del
Viencan de San Siueador voel eafé de
10 “Colombia®, que vs café de

d .. .
{ ' HENe

-

N

Ll |

2000 pi ) oen todes ellos, aunque en
L oit s d rermentar abundan prictd
‘ ¢ los mismos fermentos, no se

neoaonioue fos “oiles de alua” des-
mejoren o
Iajes”, aungae la flova de fer-
.% prlie sea un promedio
Catoc Jeementes de zonas aligs v fer-

cie en ol impoco e

o to e

AN conchyr aflvnumdo
fi wacion dei café en las pi-
v

St e zonae bajas,

])(')(IL‘H' -
ve subre o ooomia del mis-

V.OC0h 0 CONSCTUEeNOL, que nibreun
woade prictico puede esperrse del
Won L 0L Yootaeentos v

et e preconizados poy

Jonados

aigun

Speopar omejoran o cadivad deooes
¢oes woericinde por ' “via hine
s Cesandisls doovcoesa (0
Gioom one ha Devade o i eem-

o e gue oot oaencia s nute o-
Uy e e Cade, ey ST N
oo R ety DONDLY
CLANDO w a7 el ca i En
T nos, vaque no es un g nle

aeaté s o,
OsLrado

1 ane (‘ .

ne .o ha de
Lot es od gue produee ¢ 0 -
P

Cco-

<is,

I

4oun expetto cooade

EEETRY

) 13
diaing ek o frafé owe
Lard de zonas Lajas”
1INty N Vet

we”de un
yoonoqué mo-
s Termento?

Los trakajos ‘levados a cabo por low
Servicios Péenico  do' Brasii, demu s-
“an que Jos 1oicro-¢ | anismos gue dan
. los cafés Tos aromas que carac rizan
a las di fintas ¢ ses de cafés, viven v
2~ desarrallan en 1o
constitutivas ds
dan a los vinos
“houques”

misinas  partes
a cerveza, quu aquellos
¢ mfinity variedad de
que petmlt s 4 un experto
distinguir un vino de otro vino; o i
que estos Lermentos viven v se desirro-
Han, sobre "y peicula gue envielve o
by

Estos fermentes, pary poder vivie v
cesarrollarse profusamente, (xigen con-
diciories  netamente  determinaogas v
sfempre Ias mis aas; yoash, o ras los
Fevmentos gue dan, v, 2., ¢ “hougoc ™
del ving “Chatean Evquen” no se d -
tro’an s no en s cdl wes ynedes pro-
pivdad de T, v Saluoes v los que dan
o Uhouquet” ool CCrieau Rothschitd”
co propa i seliisente en o zona donde
se hattan estos videdos, ast tanbicn Tos
Fermentos gque © i ef avoma a los cafés
fino vivey v ose 1 uiplican soto e tre
3500 v 3000 p° L v oon ent ramente
divintos & 7 os o viven en las zona
Latas doude se producen cafds infe -
YOOI Lo aosu

D-de

M es porh

troma,
Gz, CONUILL Cenicy ap e
salmar voonttivt o osepa-
dan nte estox fermenwos ;g ojos de Ias
zonas al s, los Servi tos Téenicos T
ros Ces Cno¢f nombre e Cfern -
res crvando ne doaornir -
coones e Tom oanto, medios”

os nol es”

I

v
‘ordinaric 7 parn Qgacios oo
Cle SCENCHLRTTeN O

aentog
mento - ranes
oo Vast oy oen oo faon o v T
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Faiv 4 por resolver este atto punto:
_En gué periodo de la fermemacion del
grano intervienen estos  icro-org imis-

10s pary influir sobre ¢l aroma del ca-

1e?

A eswe respecto, las invesdgacionc
emprendidas demuestran que cstos fer-
mentor pomian desde ol momento en
que ¢l grane empieza a madurar- -u st
que la cereza  mpleza g oamarillarse -
hastn que termina ¢ proc o de madura-
cidn, o sea hasta que la cereza
Vil roja,

E.tos datos han sido confirmado: ¢x-
perim:atolmente en o Brasil. Asi, un
viiewo desarrollado ¢n maceia en par-
tef Lajas, v transportado a una zona al-
2 cn ¢} momento en que Gupic | ma-
durar sus grano | da un café calificado
por los expertos catadore  como idén-
Jdeg a los cafés de altura, Reciproca-
mente, un ¢afeto criado ¢ unpg zona

da un café con la caracteristica
¢ los “cafiés ordinarios" st se e tras-
lada a una zona haja en ¢l periodo en
que madur su cosccha,

vie” -

uta

Desde Tuego, esto abre un nueva cam-
po a la  posibilidudes. de m.jorar la ca-
lidad de los cafés por medio de los fer-
mento , poro por un camine enteramen-
1 distinte al del empleo de fermentos
seleccionados v regados en o pilas: Ta
nueva téenica consiste en selecctonar y
cultivay industrialmente los “ferment
nobles” que viven sobre Ja pelicula de
las cerezas en la zonas altas para—en
tiempe oportuno—regar abundantemen-
re estog cultivos de fermentos asi o -
leccionados en los cafetales de las zo-
nas bajas, cuando empicza el prow o
de maduracidn.

Precisamente ¢l Dr. Camargo nos
ha relatado a este respecto que una de

D. .

i s+ razones por las que trata de que su
viaje a estos palses
‘ible, o porgue debe enconwrarze omoel
Brasil parg recibir und hnpovuante © o-
illa de acrop.anoes especialment  cons-
ruidos para Hevar a cabo experimente:
en gran escala, que contirmarin lo bien
fundado de estas deduccion = que son
cl resultado de das anves G lie-
vadas a cabo por le- Servicios ‘Ténicos
qu estan bajo su experta direcaon,
Demostrande ¢n esta forma gue aa
t. nentacion en la pilas no ejerce
ninguna influencia favorable sobre 'a
calidad de un ca.?, ro ta preguniarnos
si oot influencia ne 3610 no ¢ henéfi-
¢ ine mis bien nociva,
Para cilo habremos de
téenica micrografica, pues ¢sta nos per-
" v oestudiar aisladar g
variados micre-organismes ¢ue £ undan
en Jas pilas donc + se ferm nta ¢ café,
Este .tudio sc ha lievado a ¢t en
nitiplos ocasiones, v precisamnznte, cn
1 actualidad, 1o forita Decora Vera
Wellhorn -+ halla ocupada, n los -abo-
ratorio  de esta Seccion Tdéemica, en
v v clasificar estos organismes to-

wfi-

2 acorte o mas po-

o,

rec 1rir a la

miie gl 05

ai
mados de "1 pilas de a’ sunos
cios” en la presente temporada.

I, estudio de la “flora” o conjunio
de organismos que viven v se de uro-
Can en gran rapidez en el proceso de
fermentacion del v 7¢ en la: pilas, con-

duce slempre a las siguient © conclus
S101es ;

a) Estos micro-organi s son

los mismos, cualquicra que =& el

lugar de donde se tomen las mues-
lras: cn otros términes, ¢stos mi-
cro-organis 10s son los mismo~ en
las pilas de los "beneficios” de
Santz Ana, que los que se encuen-




P L

tran ¢n Wa5 pila de lo “benefi-
cs” de la Cumbre de Santa Te-
cl

L) Mas alin, ¢ “ngeniero Agro-
nomo Alfonse Fritz —que cstudia
¢, proceso de fermin.acion  del
cufé en el “bencficio™ de log -
nores Alvarez en Santa Aana, y
que anterionnente habla tudia-
do estc mismo proceso en los “be-
neficio ™ 7 las colonias frances
de Afdica pudo comprobar que
en ¢l Continente Africano la “flo-
ra” de las p.as oo exactamente
la mi ma que la de las pil~- de
fermen.acién de las zonas cafeta-
leras de Amdérica: pues ¢l apenas
si pude identificar, entre 1z nu-
merosas ¢ pecies comunes o am-
bos continentes, unn especie nuc-
va, del  grupo de lon OIDIUM,
gue fue clasificada por ' bajo
el nombre de Lresypbe Alvaresii,

¢} Los micro-organi s que
mids abundan en la pilas de for-
mentacion  pertenecen a lo: -
guientes grug
Jorupo del OIDIUM, cuyas ca-
racteristicas son lee  signientes:
micelio blanco, de aspecto algo-
donoso, con fructificacion - rosa-
salmon.

Grupe & MONILTA, micelio
¢n zonis concentricas v fructifica-
ciones gris-verduscas,

Grupo del MUCOR, con mice-
iJo en zonas concéntricas v fructi-
ficacione, en pequenas esferas de
un negro intenso.

Grupe del ASPERGILLTI S o
PENECILLIUM. con micelio gris
y fructificaciones verc s,

d) Todos estos organismos f
guran  entre los  productores de

D. C 15

MOIIOS, es deciv, gue on todos
asentes activos ¢ 2 al desarrollar-
¢ sobre lo. cuerpos  or~idnicos.
cuando 1 - condicione '~ son fa-
vorables, producen sy 1apida des-
composicion. Tsta descomposicion
se acompana ¢ empre con despren-
d micntos de gases nauseabundos
que danan el olor peculiar, cono-
cido vulgarmente como ‘‘olor a
moho”. Este olor es el que e co-
munica  con  frecuencia el rafé
cuando la fermentacion se prolon-
ca hasa ¢ momento en gue em-
picza la descomposician de la ma-
teria orginica de los granos, |-
jo la influenci  d. estos micro-or-
coanismos, Se dice entonces de es-
tos cafés, que estan “fermenta-
flos”

¢) Ademds de los icro-orga-
nismos mencivnados, algunog de
los hongos que ocasionan  varias
de las enfermedades de los cafl -
tos, ¢neuentran en la pil s un
medio ambiente en extremo favo-
rable a su prolijidad;entre otros,
la técnicn  microgrifica permite
di tinguir y al”'ar, cn ' aguas
de la  pilas, abundanies esporas
u drganos reproductores del
pha'ta  Flavida, agent -——como
vstedes saben—-de la plaga cono-
cida con el nombre vernacular de
“Ojo de Gallo”. Las aguc; resi-
duales de las pilas de ferme wtar
café constituyen, por consiguicn-
te, un medio ordinario y poco co-
nocide de propagacidn de estas
enfermedades del cafeto,

Cabe untonces las siguiente pregunta:
: Por qué someter el cafc al proceso di
fermentacion? O en otros términos:
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Zpocle presc ndir de ot ormenta-
O PAL - LWVAD convenien cmente o, ca-
reova que $6lo hemos hab ado de los
meonveniente s de eswa operacion’?

Es opinidon corv nie que para que .
pueda s ipren-
derse de la maleria péetica que lo en-
vuelve al salir de los aparitos de dv -
pulpar LS NECESARIO QUE BEL
CAFE FERMENTIE, pues es 2l pa-
reces de todos Jos caficultort ., que du-
rante el proceso de fermencicion csias
nteri pécticas solubilizan y son
d spuds ricilmente arrastradas por o
A ade s LAVADORAS, de lag P1-
LAS DE LAVAR v delos SISTEMAS
DE CORRETATF en uso en In Fone-

llCl b

grano de pergamino

Pues bien, ;esdd realmonge compro-
Bad ¢ 1 ereenc 1, an generalizeda, o
slubilizacion de L péctica
baio o influencia de 10s fom nie de
s opls?

[ VAN

En abso sto; pu 2 al contrario,
oxpert aento »oncillo permite | stablecer,
~m dugar a duda, que .a fermentacian
a0 es T causante de la solubilizacion de
Trottvia plotica que envertve ¢ g
no Ceope amine, Enoeoces: lor o
1 osahda de o DESPULPADOR
dos poociones iguales de perza aino;
Lopea o rair
los feroen s v eolo womos ar Las po

R PPV [0 R W F R
ayomismny c ndich wes .-
© mperatura, Podren.os ob-
e, o oambos casos v
npo 0 nscut ido, Ir

r.:(.]u,. on
hicnw (e
SCTVAT ntong

en el oy oot

AT

¢ habran
simpotte s no T fer-
a causante Jde 1 oso bl
con-
uny

- Pt 122300,
Ta conclusidn
sentacion
Comeeia péddiea y, por
Lirmen, on

{'1.(1 RV

sioerente, no s

operacion indispen al e opova e oo %
o

(S Ll G,

Ustituir :
Practica por ¢ a gperacion que nos o-
it lograr ¢l v omo fin que el que
airt o g la formenocion, ol de
Cano preguntarnos, ;por
olubilizn a mat rin périior que o -
vacive lor granos de @fé, cuando a-
“andonamos ¢stos a Iy accion del Uem-
po. ya que debemos descartar como in -
xacta la ereencia en Ly accion delo 1o -
mento 7 Pues bien, los trabajos de G-
boratorio levador o cahn por 0o Ser-
Vicle  [écnicas del Brasil, han compro-
Pado que ex 1 solubilizacion we debe -
nicamente a 1a aceion de las DIASTA-
SAS contenidas en las células de la pr -
pa de cufe,

[sta DIASTARSAS existen en to-
das s célula en candid d infinites?
nal, v son ] gue pormiten o las 087 1-
as dizolver las sustancias que ia. vo-
dean, para despuds absorverlas por wn
simple fendmeno de OSMOSIS. Ahe-
.4 bien, durante ¢ proceso de Tdepu
ran mimero de céluln s

ooy onies de pnoen

¢ CUUST mp

pado™, un
rompen por Jaumatismo yosu contenido
corma un lquido que e ez Ta con

< tertas pectico s, cete onntcaido b
ave desde luego: las DIASTASAS.
voestas sus ancias oon las que <ol

san as vecridas e ds petticoss, s

zopara <o tenga que CUwerventt
prac =0 oo fuoonentacian

e toda 1 anterior l,'.\'}'m“idr:m Lco-

dueen © % iguientes cong one-.

7)) Que la ferneniacion no oo
U operacién INDISPENS A
BT para solubi'izar wo matevio
pért’ L Mae atn, es probab - gee
aoooluhilizg i6n o a0 Ta vonse-

crencia de Lo lermentac on -ne ¢l



ado de Ia accion de
DIASTASA,

220 O e

oS una

{ v wentacen, Lol de

jor v e’ dad ded café, pue-
tener consecuencia fa ales so-
LSe S aroma,

3°) Que o proceso ac fermenta-

cion trac o na eonsecuencia indi-

“octi Ja posible propagacion de al-
“unas enfermedades eriptogami-
15 o plagius de eafeto.

" ccuer emente, ee loeico tratar de
prescindir de esta op.racion en loa “he-
ofctos™ o omde e trabade por Ta VTA
[TUMEDA,

“A e ind ~dos prede recur rse pa-

loc=ar Ia solubilizacidn de Ia
oopeet”

-
17 Tus W 0co que se hava pea-
eno el apico de e diastas s pe-

en I pricden o e procedimienio
sl dnapaicable, pres soria necesa-
10 e<terilzar o pergaimino o la sctids
So % P peTs, aperacion muy coslost,
Adundt 1 oaccian de tadia © osa es len-
© puer e tivre no omenes de 24 a0 36
wras, dorar T o T os o) producto
nangenerse en condiciones a-
sinticns, ¢ fic... 5 de

SRR
TR RO S T

U TS

Ldzav en un Che-

Dios e Jue o puede recarrinse -
o agenies quimico

cine-
stceptibles

coosoL tiza "y fear ‘lé('ti(‘,”lf v
soovr e ustede L ddD mowenor pro-

W enavos 1 ovales a4 ocabn por
oo Senoe Moo.amorps, on ol
O USan Rel 7 de e
( PO S

SCAores
WNON T ts,
by wenticlo ¢ ol 5
o Diaz Paach hawoa e ha-
cortdn téonie  de” Doc oy Ve
azco v NVelweo o -de o™

[« o=t

RET
Qv D, -
fincas,
b rendo e T Jern néacton v osolo-

Cc o actna con e A1

Lo Ub ot pléodds det e a-
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mino ..ediante In accion del cartonato
de woda,

Finatme e ¢ I den aibién gque
haya pen ac 2- -np vie en olubinzar ¢
oy oeria pécic o en  despra-
aerla por medic de aparato ideartos pa-
ra este fin, A co1e posperto, L del o
nocimiento de us des L ue . cn v Krupp
olrece un modele de PULPLERO, que
al mismo tiempo ¢ ¢ despulpa deja o
pergamine libre de o materia pletic
v listo para <o tendide en los patio-.
Fl principio de mecinica sobre  cue’
se hasa ln construccion de . > oapar
to os analogo al de las maquing. de
los aparatos de descascrar. o .o, qu
tos granos se hadan sometidos a un
friccién prog,osiva cn un ’
fin”, en tal forma que ¢l roce contiuu
Yace finaumente quo la mater a péc
se desprenda del peogamino,

T.os defecos de o aparato son e
feuiente: ;oen primer Ineav, su costo
cevados en segqunde  luear,
mucha fuerza, pucs un pu.pero basad
sobre ¢ te principio regu e de 15 020
H.P.. cuando un pulpero cariente, de
sisma cepas s, trabajan oruet ot
cen 3 3 TLD,

Ahora bien, s Servel Téc Tos
¢ 7 Bras'1, han 1o rade idear v onone.
en servicio un aneve despuopodor oo

‘ornille sin

requie

reacelve ¢ probleats plantaado, @ 0ol
o 1o inconvenientos countade s

Lace Moevo @ oo, anuncado en -

< logos ¢ casa con v oooras der Brie
<ty ren adade e N Ta
feenicn e elgque s es v
en todos 1o, nuevaos “hend T o T -
2 2% v o0 pert hvoes conoto notL-

pidiz O8N const Ly wone 0 el B -
SV opry P e propuestos, deos -

Cletay eear o ul v b s O 0 as, 7O

Ta VvIA HUMEDA.
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{ TERCER.

Sin duda aljuna, es con reterencia

los métodos de ccar el café por ia
VIA  HUMEDA que la téenica em-
pleada en el Brasil, difiere esencialmen-
te de la téen® 1 adop wda en nuesirer
Yheneficios de lavar”,

Para poder abarcar ol randamento de
cste método, ¢s cony oniente analizar los
principios sobre Jo. cuale: des insa su
téenice, Para ¢llo preguntamos, ;qué es
en definitiva, un grano de café?

PPues hien, ¢l grano de cafd a su -a-
lida del “despulpador”, ¢s una semiila:
es decir un organismo en cstado de VI-
DA LATENTE, susceptible de germi-
nar, y por lo tante dotado de VIDIA,
Pera por lo mismo que es un ‘organis-
mo vivo”, entra en las posibilidades ds
MATARILO- s decir—transformar-
lo en un “urganizmo muérto”,

Qe causas pueden  ocasionar la
MULRTY del grano de café? El grang
puede morir, entre otras, por una de
i guiente, causas;

1?.) Por raumatismo: y cste pue-
de ser la censecuencia de los cho-
ques 1 gue ¢ hallan g netido los
granos al pasu por tu diferen

aparatos del “benefic’o”, Es por
esta razon que ¢l cafe do tinado
a la siembra debe ¢ r “d spulpa-
do™ a mano, a por lo menos dehe
tomarse la precaucidn de “aflo-
jar” los “cuchillos” del “pechero”.

2%y Por un cambio en las con-
diciones normales del medio a a-
hiente; p. ¢j., cuando se mantic-
ne la semilla umergida en agua:
mixime si ¢sta agua esta carga-
da de gas carbonico, como ... el
caso de la pila de fermentacion.
(O bien, subiendo la temperatura

s

PARTE

mis al’y de ") te peratura cnifi-
¢:hooAsi, unz exposicion el grane
de café g una temperatv 1 de 90
grados, muata la semilla en pocos
s mindos: o mi mo uni exposicion
prolongada por 5 o 6 horas a 60
erados ¢s tumbién sticeptible de
matar ¢l grano,

3°) Por exposicion a dewenini-
nadas RADIACIONES : v, «.. las
radiacione:  “ultra-viole* ' matan
¢} grano cn dos horas; s “ultra-
violetas’” ¢ “infra-rojas” ¢n 3 o 4
horas. La ‘uz blanca- -como Lds.
saben ticue tamhbién radiaciones

ultra-viole a-” ¢ *“infra-rojas”;

pero “atenuadas”, pues’y quo us-
.as radiaciones e n merciadas
con las doonas radiacior e oar-

co iris, Sin embarge, estas radia-
ciones obran sobre la vitulidad del
UTANG, v o € - A1 que una ex-
posicion de 2 a 3 dia- aa luz olan-
¢ -0 luz soiar —bas a para ;atar
el grano que recibe direc amente
estag radiaciones,
Por cansiquicnte, st gueremo.  ne 10
Tanos N mueran, oo decir, 4 quers-
mos que con: wrven su particularidad de
estar en estado de “vida latente”.e<n -
cesaria que en cl proc so de “benefi
ciar’ ¢] café observemos las sipunicntes
condiciones:

1%.) No mantencr el café umer-
gido en las pilas, y menos en pi-
las donde se verifiquen fenome-
nos de fermentacion.

2?) No somcter ei cafe a la ac-
cion de “Secadoras  Coutinuas”
por i #s de cuatro horas cguidas;
v oalin en este caso, debe haber re-
novacién constante del aire,
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3%} No exponer ¢l grano a las
“Radiaciones directas del 1" por
mas d 2 dia . Pues « 2 ng obser-
varse cstas reglas, “mataremos”
fos @ nog, ¢n otre  iérminos: ¢l
producio correrd ¢l riesgo ¢ ¢ oser
calificade  comercialmente como
“café de grano muerto' en contra-
po.icidn con la denominacion de
“eafe de grane viv 7 ocapl Ia
en I nu va terminologia propu -
ra por los téenicos brasilenos.

Desde Laego cabe Ia signiente pre-
genta: ;Qué diferencia hay entre un
“eafd de grano  vive” y un “café de
grauo muerto”, desde el punto de vista
cor ercial ?

Pues bien: en un “grano muerto” sc
suspende ¢l fendmeno de la respiracion,
es decir que el grano deja de tor ar oxi-

eno de ga atmosfera que lo rodea, v
de expeler 1 esta misn atmosfera cl
eas carbonico que se produce por lenta
combustion interna. Pero en realidad
empicza un lento proceso de descompo-
sicion, acompanade de un desprendi-
miento de ga carbinico gue  * produce

10 ya temando el oxigeno de la at-
. ing de Jo tejides nel grano.
La onsccuencias de este fenameno son

siguientes:

méLerd

12y Las partes  constitulivas
del grano desmejoran,

2%) El gas carbonico, en lu-
gar de intercambiarse con cl oxi-
gene de la atmosfera, se acumula
en ¢l interior del grano; este gas
ticnde, por consiguien 2, g aumen-
tar ¢l volumen del ~rano y como
sus paredes han perdido su per-
meabtlidad, ¢l grar  se hincha,
sus parcdes :xternas @ ¢ disgregan
bajo la accion de la presion del
gas carbonico, y e a disgrega-

| 19

aon hace que ¢l grand se vacva
de color | "anco opaco,

L aumento de volumen de o0s gia-
nos que “blanguean™ «: facil eswh -
cerlo experimentalmente. En ¢ ‘e, pa-
ra un mismo café, el ndmero de granos
“blancas” que ca mn oen un racipien-
te de un litro, ¢s superior en un tercio
al numero de granos de “café verde”
necer 1rio para lenar cse mismo  recis
piente,

De comprobarse—y ser del dor 1o
¢ mercado mundial - Jas ventajas de
los “ciacs  vivos”

, sohre lo. “‘cafés
wotertos™ ) resuliria que e una téeni-
ca compelamente errada, la gue  -gui-
mos cn mroe “heneficios”par la. si-
oulentes razones;
1%) Porque  cuando  secamu s el
pergaming cn los patios, .os gra-
nos queadn expuestos a las radia-
cione  solares por mis de 12 a i3
dias v ¢swas provocan ' muer-
te"del grano.

2%.) Porque en los benific.os
donde se hacen us v de seca oras,
estas seousan sin @terwativa, de
calor y frie; v la permanencia pro-
longadn por mis de ' horas a
una  temperatura de 60 grados
“niata” la gran mavoria de los
granos de café,

Como ustedes podran juzgar odos
¢stos principios v fundamentos son no-
ciones enterament. distanciadas de las
gue nos servian de pauta en el manejo
e nucstras cdsechas. Soéle nos resta
describir sucintamente la forma en que
kan sido solucionados por los Servicies
Técnicos do° Tirasil, los problemas asi
planteados, para obtener los llamados
“cafés vivos',

Ya hemos visto que las miquinas pa-
ra obtener ol pergamine, “despulpan’
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votlasan e café oen ouna ol ope -
¢ o opor consigulente, g ¢ an de he-
o U minadas de los “heneticios de la-
ve UL las pilas e fermentacion,

[ nueva e suprindd tambicn
T e Upatios™ lo mismo que ¢l uso do las
cwadoras sisteinn CCruavdicla; pues
ar has
wos de secadonas, LJlamadas UScecadoras

2

.~ su stituven por cuatra jue-

Asiemar”,
Cada juege se compone de dos apa-
+ tos distintos. Iin ¢l primerss -l o -
C¢ en porgam.ao’”, salido del “‘despul-
pade,” v oesanrido, para eliminar el
exceso de agoa oy heva sometido du-
riie cutro horas ooaa accion dgouna
wrice corriente de aire ¢a mlano g 60
rad s centigrades. La agitador man-
s ma en movimiento,
coooLctr dei agitadoy, ¢ ci-
por aperturn sohre un
coodctor de woin » Se encuentra en
e infertop o P apartio, Lo con-
vinen

o Para
L oace an
VAT

co WJd

e leva o e clevador oo
Coena

dea secdora,

op orie 911[)0!‘i0‘.‘

A ot ¢ was priimers cuti

Cel ferTE e’ e Toapa-
Teoesipy <eoo Desde o zo, on-
(. ¢s oA nu o oonc , poes o
an cooo e o, o0 e

[

propee nete dicho aoan. a0

NG "
hn

tac v b o Tloowepa o de
S neocs nifor e ples 10 -
posods emes 1o expertaen do
[T o U o e teode

e e oL 0o superfie

fenoporane o a el
sy o suspender par inempn

P

ano, ¢ Nne-
lccian

Wloore enliente, Cste

~
—+u

e aprovechars: wr oicn paua “igoa-
lar’™ v oveparticion de la humedad en
“ado of grano,

Esto
dpdra 2
¢:ootrp ene un recipiente de igual ca-
pacidad que e primero, al cual ¢l café
¢s trasladado por medie "¢ un

se logra me e el serundo
Ge Cse primer CUerpo, que no

cleva-

dor e hi ¢ oeste trasiado en pocos mi-
nutos.
Una o compuerta permite lograr o

cierre hormé..co de este seoundo cuer-
po de la secadora, tan pronte conle es-
ta leno de cafés Ll café permanecs
aqui otras cratto hora | o lo tempera-
iura wmbicnte, Fonoesas condicone, los
granos “sudan”, es decr, la humedad
del centro del grano, ¢ unitorma con
tadas las capas v hasta hrota el perga-
mino,

Transcurrido este lapso, <" cal¢ pa-
ca al segundo e go de secadoras,
es en un lode ddéntico o7 primers, vo¢c
ol qu. o
nes, Y ast sucesivan onte hosta ilegar
A ocuarto v ltimo jueeo de

T.a operacion del sccado dura, por
Snto, 42 hotas, on ocuve 1TTTO Cs ot
agecion de, uoe

CopHEN Ha i mas operac s

~adoras.
¢ose has o sometido o

o ene irante 1o
otras (antas, ] ¢ t¢ es 1boon

hor s+
oo, |
Lo PeTiLuTL, a.abl e, voen e e oaer-
T e mite coroados

wrio jue o de -
ha a

o o pasado por los d -

Asu w2l

cadora., ¢ caté per a4 no

cendiciond .
DL WPITE 0L e on i e
O CUANLO 0 s CONFEPORE ML AN

The 0 eT (Ctiaes O o lo nwe

“henet cios” aungue wdos ¢~ w0

i B

) a ot



CONCLUSIONES

Te ee antaimente expue 11 nuc-
va wlenica seguida en oor Bras ', cada
ver vt se IO un nuevo Cbenci oo™,
para aumentar la produc ionp de “caf¢s
suaves T oy opc o asl compenr en el mer-
cado mundal, con .as zona< america-
s productoras de calds beneficiado
por la “Via Homeda',- ¢ ¢ntre 'as
cuales o wra Eo Salvade -

Ei ar umento  principal invecado
por los patiocinadors  de ¢ “a téenica
eatriba en que 1o catd:s ast producido.
on “catds vivor”, moontras Lue los de-
mias “catés os “cafd

ucrtos™,

suLves”, a0 e

Estor Ycafés vevor”  -slempie segim
~ teoria bra t.eha- - ticnen sobre
Yo ds muertos”

i

low
, s Cuientes venti
1#y Conservan po
todas lu cualidades
Dbor, aroma, “c.

mas tiempo
intrinsecas;

2°) Tueden quedar en bodeg: s,
por largo tiempo, sin perder la
apariencia gne tienen a gy
da de - maquinas de trillar,
mientris qu 10 “‘cafés muertos”,
BLANOUEDEAN al  transcurfis
UNOS CUANTOS NIcses Vo Veces U..03
¢ manas ~sobre toda $i se comete
algtn error, al dar “el punto de
trilla™,

1:
H NN

; Debemos concluir—de ¢sta platica—
¢ 1e ew urgente para nucstra [ndustria
Cafetalera, transformar toda su téenis
ca, para adoptar, sin vacilacidn, los meé-
todos preconizados por ¢l Brasil?

i En absolutol... Sin que
macion sionifique
neguemos i estos
fundamento

ta excla-
en mode alguno que
nuevos principios ¥
un valor real, muy con-

covdes con ohsenv, e e, ¢ o d
wtedes, @nte como vo, habran podide
hacer ¢n su el UL PraC ICT, ¥ oen

zar diario por e o

1 ' re-
S de”
de sus cosechas. Pues clavo ¢s 1 o oan-

e

tes de optar por B ¢
tecnica que ¢l g Iarea ox-
perineia, lo pradente o5 esperar ¢, Jalle
e lo LNGLLSE, V2 on
clos fos e ados a b,

Yo radica en o
abre un

mereade
ipreciu o plus-
Cards ~ue Toitan . pai-
ses que adopten esta ey Gy T,
Nuest s MARCAS t_ooan o1
cartabon de T oque gozan Qo priviee-
wlo de ser b onoasceediv o e
que no podenos

valia™ de To

nu
detome andanas

o mdétade aciiie o s il 1a-

mente seguros de e T nneva teeniea
e a sunpe o oA
cabidad actun” O nue as prodhuee o,

nos Levarg seourr

I51 sigmificado v Lis conc.zio o5 de

it eonfereacn ooen otye o

es, concretarnos al imperativo de meds-

SCU st
tar acercit de exia nuevias teori, tra-
tar de comprobar ss re “dades v opesay
SUS CONRCTUENClas, "o B 10 las po-
sibilidades de adaptar su téenica 2
nucstro medio ambiente, Asl esiar mos
preparados —si Glegare ¢l caso- -para of
dia en que lox mercados que o sorven
nuestra produceion exijan on sus con-
tratos Ll clausula de “ser ol café de
granoy cives, ton exclusion de granos
wmecrtos’”,

; Como llegaremos a estos fines?
En - rimer lugar:

Organizando  debidamen - los
servicios Técnicos de la Asc da-
cidn, para que <¢stos puedan re-
solver todos los problemas que « ¢
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plart-an g onw sty Induso’a Ca-
setaleras
Y n o rundo " rar:
Conservando ¢l contactg con las.
Centros Téenicos de o, demis
paiscs productore: de (afé, por

=

medio de del gacione  cientifica.
A Ta adsma indole que Lo, ue
Brasii, Colom da v Haid bhan man-
dado en e oy dlas 1 o¢ s paloes,
en mi ion de eswudio y do cerca-
miento,

"1 _é no . un s‘'mple estimm

te, es m. wimer o d e -

| ncia; | :ro pw | ello debe ser tomado pur y de la cali® *

fina.

L.aa vista d.l beueficio SAN

DIEGO, Tre. Rios
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Por Charl_. E. |

I
——

Un w  r de café sospechaba que vm :m arc : T: rarios
« 2 Tares ( _ café ver e acabado de recibir de cier.. pl.- v en .lom-
,noeralomis. o qu:las mues. 38, woleerai .. 31 :probe lo,y -
t 5 me encer 6 de que investigara el asm o,
"o studié loo ranos de ~ fé con un v Irio de ¢ u ento. Su ta iano,
\ y -racteristicas me convencieron ( ¢ que se trataba le ¢ 7 col

" E " nces "y " TeslT 75 7T _ «m 1A o 7
7+ los puse bajo un microscopio ~: gr: potencia, 1 n . uecin cel’
i “icaba ue tanto las mues! s cor. el mbarque proced. .. de . misr
t idn del pais.
Pero eso no era suficiente. L.l are, ., y sa ,ur delicz los que cara( :eriz

.08 1 ¢ es cafés varian I -ta de una plantacién a otra, ¢ :bido u erer
¢ as casi insignificantes en ierra, ¢l rua, el fertilizad v e se usa, 1
:l vacidn y el manejo.

+ 1 pues, »p e fini® ituré i g os rra os v (1 m -+
>, luego agn € a "los ra eliminar 7 mi ria or an.. . y despué
“icé 1 solucién quu ,_edd, en  usca de metal ho m. .les s enct -

ri .1 los granos .. café .n proporciones distintas, a saber:  sro, cr!

1 el, .. g0. ., Manganeso, <tafio, aluminio y calc ». =n tal vi ud
I porcidén de metales qui 'se encuentra en un grano (e café « ete
¢+ na tlave bastante exacta d | terreno y 1 v : su origi 1.

! is ex ri 1entos ¢ :most i que el comg r teni: "1 Los gra-
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nos de¢ -afé entregados cc iter’ n m ic .0 mas hierro ¢ 1e el café de muestra.
No pec” haber venido ' la misma plantacién. En consecuencia me aper-
soné en el * offee " como se l st en Nuevi Yorl a “Fr t Street”,
y compré seis varieda es de café colombiano, sometiéndolas :g0 a un
-.alisis, e = busi : de metales. Las proporciones encontradas en uno de lo
.~perimentos resultaron ¢ tact: ; a las de la muestra original, y las propor-
ciones de ¢ ro de los experimentos fuercn iguales a las del café entregado al
comprador. Por conducto de los comerciantes deseubri el origen de los ca-
fés. De esta manera mis experimentos cientificos no sélo dieron pruehba akso-
luta la sustituciéon habida al entregar el café, sino que sirvieron para des-
cubrir el lugar preciso de donde procedian los grenos inferiores.

La ciencia esta eliminando las conjeturas en el comercio de café. Yo
roy un ‘‘ir reniero en cafés’”’. Los hoteles, ferrocarriles, el robierno federal
y de estados, los almacenes de departamentos, ete., asi como también mu-
chisi s compri “ores y comerciantes, me ! traido sus “problemas’ relati-
vos al café,

El zetenta por ciento de tcdo nuestro café proviene del . asil, siendo
su “‘Szntos’ generalmente empleado como base para mezclas de café. Lineas
enteras vapores navegan entre los dos p ises, transportando unicamente
granos de café en los " \jes al norte. Se toman precauciones especiales par
excluir car as de olores penetrantes en los viajes al sur, pues el café verde
facilmente ahsorve y retiene cualquier olor extrafio con que se le jur e, Los
] ~~cos que llevan czfé nunca cargan especias, cueros, fertilizadores y ciertos
producto; -—iimicos,

Para probar el café nosotros usamos tazas porcelana china y cucha-
ritas de plata, por medio de Ias cuales se absorbe el liquido en |.
boca, media cucharadita cada vez, de tal manera que el liquido se pulverice
y riegue por toda la boca - ~~rganta, Nuestro paladar se ha vuelto tan agudo
que podemos *“saborear” una hendedura en una taza de porcelana. Esto L
explica porque el café penetra en las hendeduras y no sale todo al lavar la
taza, y esta materia rancia, oxideda, afecta al nuevo liquido que se ponga
en la taza. En la labor de probar o ensayar café, casi nada del liquido sa
tra, . Algunas veces yo pruebo hasta 50 cafés diferentes en una man
y entonces salgo a almorzar y tomo café con el almuerzo, y me ag
Desde luego, existen aparatos especiales de laboratorio para probar el aroma,
is - 1lar el color, determinar la cantidad de sélidos en una preparacién de
café, ete,

Por varia Jeneraciones ha existido un adagio de los perites, e dice:
““Café hervido es café perdido”. Pero n.. ie .bia exactamente por qué era
asi. Ahora hemos descubierto que en el instante en que ¢l agua empieza a
hervir, los 6xidos se precipitan y alteran el sab r.

De igual modo hemos solucionado el misterio de por qué el café nunca
es bueno cuando se deja enfriar y luego se vuelve a calentar, Cerca de wma
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quin® 2 T I el e aw0li-y e compon de — sas cerosas, res 10-
cas isol 2.4 ' Cwre  arel ‘v Iu 0 :calentarlo, estas asas <
dertr” n e HOTT o © T m .
o S ST I cer café tienen “lac s oy gric. i wi-
N R 3 tn crateres y cu s} en as ¢ _les tra
. L se 1 io, L. como en w. hendedura en una ta . ( : porce-

! Ve r. . Ca. ¢ Ie se prepara en € 03. Fuor consiguien 2,
par .- x F en- 5, i lem s de nunca hervirlo ni recalen o, se debe pro-

i ;r . :evi :se el 30 ©: o illos o grecas « = metal; dsese una reca o
cafe :r de lo -, Irio o porcelana en que el café se prepara filtrandolo,

R usar café fresco, molido finamente pero no pu veri: lo.
. ou - los 103, : mecanmismo del molino calient vy oxi .13 par-
[ 4 & "+ . 7, « do&¢ 7 : un sabor amargo.

Sie _re se debe medir el agua vy el café con toeda exactitud. No se debe

e .
iz t 1 greca o cafetera de filtro, péngase la llama baja en Ia
. \ qu ¢« é se ltre o destile lentamente, y téngase a la mano
v ‘ : ‘23 es tiempo suficiente. El % se pone amargo s se
leja - ' m I«
1 v 2 parte de la ¢ "t + nde va :l café molido an : da
¥ . :l café seco. Asi s _ 1ita que el polve | café se deslice der ro
¢ | .o tes de que las particula. _ unifiguen.
- el liquido preparado en una cafetera de filtro sta listo, agitese
un o « 1 un movimiento rotative antes de servirlo, pues de otra ma.
el « 1 s agi do s ldra primero y el m s fuerte d spués.

a1 1 hacer el mejor :afé con hielo, congélese el rafé en cubos y lu
"anse éstos con café caliente,

fc 1'rre ! n "nanipersistaen s p "1 i rque

¢ p :ndié de su “ntepasados. Siga el ejemplo de los « =

mé ! i\ben y o desdefie las ensefianzas modernas. Proceder en
otra forr es ir con |  propios inter..

r
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el inj s

1+ '« 1 | Botue

Entre nosotros, todavia no s¢ ha encara-
do en todos sus 1spectos el cultivo del ca-
feto. Entre otros,, el del injerto, no obstan-
tante su mucha importancia, continia sien-
do inorado. Es inmecesario encarecer su
importancia para la conservacién de los
hibridos obtenidos actificialmente, y tam-
bién como defensa contra las enfermedades
mediante 1 injerto de variedades adecuadas
en espec - immunes o resistentes,

Javarro de Andrade, 2n su trabajo “Café
yute y caucho'. publicado al regresar de
un viaje de estudios, previd esto cuando di-
jo: “Nuestros cafetales estin llenos de ca-
fetos de baja produccién, gue hacen bajac
mucho ¢l rendimiento medio por mil pies,
Escojamos puas buenas, injertémolas en los
pies menos productivos y obtendremos asi
plantas de produccién elevada v uniforme.
Por el injerto también podremos obtener
tipos de cafetos resistentes al frio y  las
heladas: el desastr de 1918 hubiera sido
muche menor si nuoestras Estaciones G-
ciales tuviesen 1 su frente verdaderos hom.
bres de ciencia que se uvcupasen de  iras
cuestiones, de verdadero interés nacional,
en vex de pasar su precigso tiempo en en,

Por Edgar Fe. “1dez J¢ -

lng. Agromomo de la Esfacion Cenlral
de Café, de Bolucatd, Br ..!

1

sayos y expetiencias que ningiin provecho
teportan al pais'’.

El gran agrénomo brasilefio asi se ex-
presaba en 1919, Después de transcurridos
casi veinte afos, NOsotros $6mMos, si No nos
equivocamos, los primeros en divulgar en el
Brasil el resultado de las observaciones he-
chas sobre el injerto del cafeto. En el ex-
tranjero se ha escritc mucho sobre este asun-
to. El trabajo del Ingro, agrénomo Rolando
Porter.: es muy interesante. El autor descri-
be algunas generalidades sobre el injerto
de 105 cafetos. v los procedimienios y re-
snitados de los ensayos por él realizados en
Ia Costa de Marfil.

Chevalier, tratando del injerto en Java,
¢ita la opinién de Zimmermann, termi-
nando por considerar el injerto como un
sistema de combate contra el Stephanode-
res, mediante la seleccidn y multiplicacion
de hibridos que florezcan y fructifiquen al
mismo tiempo, evitando asi, por no exis-
tir café en el arbol durante una gran par-
te del 3, el desarcollo del taladrador.
Aconsejamos a los estudiosos el libro de
Mario Calvino “ Multiplicactén de las
plantas”. por las ensefianzas que contiene



sobre el injerto en | ‘~eral, Quien desef
dedicarse a tale: experiencias, encontrara
conocimientos y pormenores valtosos en
los estudios del agrénomo Dumont Villa-
res v de Zim ©mann.

Trascribiremos, por es*1 razén, la parte
principal de Dumont Villares referente a
Java: “Para patrén (portainjerto} eligen
semilias du cafetos de vegetacidn muy fuer-
te vy raices bien desarrolladas de las especies
Robuste, Libérica, Excelsa, Abeocuta, etec.,
que ~ bran, y esperan a que los plantones
e ltant . adquii.an el grueso de un lipiz
( 1. i6) cuando estin listos-para ser in-
jert dos. De la variedad o planta deseada,
cortan ramos verticales, del mismo grueso,
verdes o alge maduros. pero duros; apro-
vechan un solo nudo: le sacan las hojas y
d 1 2 [a pda la forma de una cufia: intro-
dicenla 7 la hendedura vertical hecha en
el patrén y después ligan cor fibra o rafia
el injerto y lo cubren con cera. Es necesa-
ro pro  er, ¢n una u otra forma, el injer-
y contia ¢l sol y la desecacién; en Java
lc hacen colocindolo dentro de un tubo de
emsavo (de laboratoric), cuyo interior es-
ti pintado de blanco o encalado.”

En nue ' as experiencias resolvimos ve-
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rificar las sigulent : particularidides, para
organizal un maias vasto programa de estu-

dios, que pensamos realizar en el afio pré-
‘mo:

1) Comport~=iento de los patrones,

2) Epoca del injerto en el estado de
San Pablo.

3) Alwra, edad y diimetro de los in-
jertos.

4) Ligaduras y ungiientos.

5) Diferencias en ¢l tamafio de las pias,

1. —Comportamientos de los patrones,

En las dltimas experiencias realizadas en
Java comprobdse que el Coffea robuste,
var, Quillou, es el mejor patrén en aque-
Nla isla neerlandesa. Como el agrénome
Navarro de Andrade dijo, y el botinico
Sampaio (del Museo Nacional) compro-
bo, que la variedad Comillon, cultivada en
los -ados de Espirttu Santo v Rio de Ja-
reiro, es la misma que el variedad Quiffou,
de Java, nosotros, en nuestra expericncia,
cmpleamos el Coffea robusta, var, Coni-
flon, en mayor escala, como patrén., Y,
ademis de ésta, las indicadas en ¢l cuadro 1.

CUADRO I. PATRONES EMPLEADOS

ey R EC A
LSPLIES Y VARILOADES PROCEDENCIAS " DE LA SIEMBRA
Coffea robusta. var. Conillon §. T. C. Est. de Rio . 20 72 35
Coff » robu: 2 . H. F. C. P. Rio Claro 5 -8— 15
~offea a.ibica, var., roxo Idem. . ... ... .. . 5. -8— 135
Coffea aribica var. murta S. T. C.- Est. 8. Pablo 200 7- 35
Coffea aribica. var, Maragogipe E. E. C. C.. -Botucath 5 7- 3%
En todas [ay especies v variedade wtili-  ¢f desarrollo v diimetro suficientes para

~vadas como patrones, ¢l porcentaje de sol-
dadura muéstrase mis o menos idéntico,
siendo todavia demasiado pronto para
tar a concluclones definitivas.
7

Epoca el injerto )

¢ 'mbradas las variedades en julio v a-
ito de 19315, los plantones alcanzaron

ser empleados como patrones en julio d:
1936, cuando iniciamos los injertos. La
sequia perjudicé enofmemente  nuestros
trabajos. Verificamos que los injertos ha-
bianse resentido bastante, y, en clerto pe-
riodo, tuvimos que regarlos dos o tres we-
ces al dia, Después de julio hicimos injer-
tos casi diariamente, con resultados op-
timos, y continuames haciéndolos.
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3.- -Aliura edad y diémetro de los
injertos,
En Java, come también en otros lue
gares,  segin  se  puede verificar por 2
opintén de varios autore los injertos. en

Su mayoria, s¢ hacen mis o menos a1 un
palmo de altura. En una fotografia visi-
ble a la pigina 14 de la obra de Dumont
V. wres. ¢. 7 anse, sin embargo, injer
tos de Coffen excefsa sobre Coffea kavi
sard, 3 wna altura de un metro, aproxima-
damente.

La alizra es un factor muy importan-
te. En Botucatd, en la Estacién Experi-
mental Central del Café, por haber so-
plado fuertemente el viento en defermi-
nadas épocas del ano, se perdicron todos
los primeros ingertos. Tuvimoes gque ama-
rrarlos a una pequena estaca. Aun asi, en
los mdis altos. agrtadeos violentamente. las
puas despegibanse de los patrones. D¢ ahi
gue resolviéramos hacer los injertos a1 po-
ca altura del suelo. Para determinar cuil
¢s 12 mejor altura, romamos nota del en-
trenudo en que se hace. El primer entre-
nudo es el que queda entre las primeras
hojas: el segunda, entre las primeras ho-
Jjas y el siguiente par de hojas; v asi suo-
cesivamente,

Los nejores injertos los obtuvimos en
los entrenudos tercero y cuarto. En nues-
tros injertos, como dijimos, los parrones
tenian apenas un afo, Los de Ia mayoria
habian alcanzado un diametto igual al
de un lipiz corriente, mis o menos. Algu-
nos, como los de las variedades Afarage
gipe y Roxo, estaban mis desarrollados.

4. lLigaduras y ungiientos -
Eumnpleamos el sistema mis usado: ol de

hendedurm. Haciam una cuna perfecta
en la pila v la introduciamos en una hen-

dedura wvertical en el patron, Como liga-
dura empleameos, al principia, fibra de
banano: mis tarde la de rafia, que sin
duda ofrece mayores ventajas ¥y mejores
resultados. o utilizamos ungliento.

Para
de los

cubrir los injertos. deferdiéndoios
rayos solares, perjudiciales al in
jerto v a su primer desarrollo, adquirimos
en San Pablo tubos de ensaye de 15 x 3
¢m,, iguales a los usados en Java. Sexiin fa
pticrica, los pintamos, en parte. por den-
tro. con cal, y el resto, por fuera, con
pintura de aceite color ceniza. Unos vy
otros dieron excelentes resultado, Pero au-
mentaban los injertos vy los tubos faloa-
ban. Subsanamos ¢l inconveniente con 2l
bambi (Bambusa sp.). v los resultades
fueran sorprendentes. Cortamos el bambna
por encima de cada nudo, conservindolo
de l1a capacidad del tubo de ensayo o mis,
15 x 20 cm,

La protecc 5n con bambit proporciona
mejores resultados., porque impide comple-
tamente la penetracion de los rayos solares
v, por consiguiente. del calor, lo que no su-
cede con el tubo de ensavo. por hien pinta-
do que esté,

v

5.- -Difevencius en el tamario de las pias

lL.o mis importante a observar en ¢l ma
terial a emplear como ptas, es el didmetro.
Sélo obtuvimos resultade con pias de did
metro igual o menor que el del patrdn, To-
dos los injertos hechos con pihas de maver
didmetro fallaron.

Podemos desde ya afirmar que el injerto
det cafeto no presta para nosotros, ¢n ¢! Bra-
sil, la menor dificultad, Por la facilidad con
que <e hace. puede peacticarse en cualquier
hacienda. En el término de un afio espera-
mos recoger nuevos resultades. v entonces
volveremos 1 ocuparnos de este asuntg,
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19 Los Fstadoy Cnidoy desde ol a o 1913-1973: Ningan pals ¢ 1 rondo
Hopo o wnto fé como los IL LU I siguénte cuadro demucsira | im-
ort cién de wl articalo en los EE. UL, cn =acos - e 60 kilos, desde 1913
' [935.

w

orl « 3n :c fé | JI. des el av . . a | no. ,
en cosde ' 7

AN SALCOR ARo SACUS ANC SACOR
1913 6,541,443z 1921 10.147 407 1924 11.216.450
16 . 7.a78.724 1922 9.429.131 1950 12,102,282
1915 5.403.300 1423 10.008,2422 1931 13.17R.477
1916 9,085 v47 19724 10,731,947 1032 11,359,203
1917 GUs7.0673 1923 0713918 1935 12,003,439
1918 R.656.003 1926 11.30G0.1.8 1635, 11.521.4006
1914 10.091 28 1927 10.846.30Y 1933 13 263,121
e U.812.842 1927 11.021.080

22 Jupostaciin do café de Centro wdrica a log Fstadoy Unides desde
el oy 1931-1935.
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LS
Importacién de ¢ .é de Centro América en o5 . . UU.. s de €)
Cilos, desde €l fio . .| .. €l afio 190 ( nportanc . R T
demostrar  por ius po.. G X tes)
—— = ol —_
Pais de Procedencia 1931 1932 19, 1934 133
SACOS DE 60 KILOS
Costa Rica ......... 40019 £7.118 109,699 22,141 71833
Guatemala .. ....... 123.573 206, 43 143.058 191.673 265.611
El Salvador ........ 128,956 83, 83 197.150 109,703 405,532
Nicaraguz.......... 33.795 6,128 28.485 31.741 02 9184
Total Centro América|  333.343 335,077 478.392 443,238 835.760
PORCENTAJLS

Costa Rica ......... 12.00 16.00 I LY3 497 8.39
Guatemala .. .., R 37.67 58.03 2090 43,05 31.73
TPl Salvador ...... . 38.09 ] 41 21 44.85 48 31
Nicaragua.......... 11.64 1.72 5.90 7.13 11.13
1'otal Centro América 100.00 100.00 100.00 100.00 100.00

Desde ¢l ano 1931 e nota un aumento continuo en el volumen de expor-
tacidn de café centroamericano para 1 TE. UU., v muy marcado se pre-
senta el crecimiento 2n el afie 1935 de debe este hecho a Ia politica co ier-
cial implantada por Alemania con ¢l sistema de las compensaciones, E!l cam-
bio en la dircecion de 'a exportacion es palpable. Los EE. UL, han recibido
en sus mercador o 2 ado café.

3 Los EE. UU. abren sus wercades parg el café centroawicricane obs-

tacalizado por el sistemna aleman de compensacion,

Como lot EE. UU. han servido durante la guerra mundial de consumi-
dores y distribuidores para el café centroamericano, habia jue adoptar una
politica semejante cn el afo 1934 para soluctonar dificultades creadas a todo.
log paises centroamericanos por ¢l sistema aleman de compensaciones,

Estos datos demuestran claramente el can  p en la direccién del consu-

mo del café controamericano en Alemania debido a factores naturales y ar-
tificiales (sistema de compensacion).
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wcion de café de Cel.
¥ afio 1931

wita el mo .

. mérica en .

© .. 3, en sacos le 60
. (Import .cia de  ada pais

demostrad por sus porcentajes correspondientes)

31

Pa « de 'rocedencia l 1931 l 1932 I 1933 1934 1035
SACOS DL 60 KILOS
Costa Rica .. ...un.. 129.044 106.930 137.0453 125.590 102.403
Cuatemala . ........ 469,133 377.770 3,2.270 379,147 108.233
¥l Salvador ........ 281,74 175,707 219.970 241.470 164.361
Nicaraglia. ......... 36,305 37.183 57.140 3760 46.837
Total Centro América| 936.233 697.590 78G.423 200.007 all. 36
PORCENTAJIL
Cost Rica ......... 13.78 15.33 17.43 13.70 20.01
Guatemala ......... 50.11 54.1° 47.33 47.40 38.73
J.'.:l Salva(lor e e 3009 153,19 27.97 J0.18 32.11
Nicara ua.......... 6.0 17.43 7.27 6.7" 9.13
Total C¢ 1tro América 100.00 100.00 106.00 106 30 100,00

e

BT — e

Comparando los datos del fio 1931 con los del anp 1935 resulta que:
Alemania compro en 1935 26,643 _acos wmenvy de café de Costa Rica

qu. en 1931,

LLE, UL. compra en 1933 31.814 sacos sy de caie de Costa Rica.

<+ mania compro en 1935 270.902 sac s
LL. Ul. 8 140.038 sacos
A emania compro en 19335 117,384 sacos
[LE. UL, " 276,376 sacos
Al mania comprad en 1935 9,448 _acos
-l UL, ” 54,189 sacos
Al nania compré en 1935 124,377 -acos
que en 1931,

EI.. UL. " 502.417 saces

menyy de calé de Guatemala que en 1931
W
menoy de café de £ Salvador ' en 1931
1718749
menovs Ao cafd de Micaregra que en 1931
1 ds
wenos de café del Totel Contro América

Has

Los EE. UU. anmentgron las compras de café centroamericanc cn una
cantidad mayor que la de 1, dismim ion de parte de A" mania. El efecto del

s'tema de compensacion . - desprende

de la comparaciim de los datos concs-
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pond.agtes o los afios 1930 v 1935, adh “rtiendo que L nueva oventacion co-
n il de Alemania fu puesta en pracuica ei 19 de Julio d 1034, 5 decir,
ciano 190 core ponden 61 .z al nuevo régi en un procsto und ate 1l o
a deter ainados pais s,

Lo impors cidn de eald centroamericano en Alemania a° novs det wio
1934 a. 1935 cc wo sigue:

Co~ta Rica o 23185 acog
{ruatemala . 180.954 sact ;
! Subvadoe 77.10% sacos
Nicara, . 6,03 =acos
Total Centro Ar ¢ 283,151 ~ace.
Los pooor ds o ootndos po, o8 e g de compensacion on O emala

v Lo Sabvader, s owde  de Ol Riea,

En el mercado norteamericano 1 café procede ite de Cuntro Aniéricn
tene mno o Laportane s insig nifica e debido a T cantidad enorme gue
impor.» ¢n lo LI LU, Pero parn cads pais de Centre Amérn y & cunstituyen
I EII. U U un sac w de orden princip porque o pedrd « imaar d - la
¢itoactura d o oexpor wdn ¢ ocafd de cada pads Lo trastermar por ¢ plito O
mercambio conwercic’  adicional,

EV sirmaeente cuadro conce oo bl o ruetira de o impor ion de café de
Joz 12, UL L, desde of ane 1931 hasta 1935, por ase. de proceder 1 con
especda oo ide geidn de Coaarn A Ty,

De ¢ 0 5 ¢ tos o deducen 1o ~guiemte conclusiones

1%L El. UUL 1aporte o princp:s mente o cafe de Bresil v ode Co-
Ic Dia,

En el = 1935 cor espo dia o' cilé procedenie d eolos dos paises o
80% de 1a impor 10'én we' Graficar en' s hablando de cada 100 acos d
café © ortad  pertenceen:

03 wmecor al ¢ réd 0P s
21 .acos al caté de Colombh

0 sacos a. ral¢ de Centro \merica
& sacor W ocafd o oa procedecias,

]

20 G sieos e corre oone o Centro A erica provienen:
3 coo de Er zalvador
2 <o de (matemala

o~

saco d¢ Nicaragua
saeo de Cesta Rica

W
™~
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Resulta, pues, que los café  centroamericanos no tie n pricticamer
‘mportancia en ¢l mercado ostadounidens v mucho menos aun el café proce-
dente de Costa Rica v de N'e -agua.

3% En ¢l ano 1931 corresponden al café del Brasil . . 71 sacos
Colombia . 19 ucos
Centro América 2 acos
Otros paises ... 8 sacos

De lo: 6 sacos que perdid ¢l Brasil en cada cien, ganaron Centro América
4 saco y Colombia 2 saces. En la estructura de la importacion de café en
los EE. UL. apenas se nota este cambio, pero s1 se registra ¢l dosarrollo en
la ~xportacion de los palses centroamericanos.

4% Lotizacioncs de precios de café de Centro Amévica en la bolsa de
Nucva Vork desde ¢l ario 1913 hasta ol anio 1936,

La comparacién de las cotizaciones de los precios del café de los cuatro
p ises caficultores de Centro Amcrica, obtenidas en Nuevy York, es suma-
mente ilustrativa y demuestra el movimiento de los precios en log altimos 24
afios cn los ciclos de la guerra mundial, covuntura y crisis, Muchos paises
t man ¢l afio 1913 como base de comparacion para Jos nlmeros indices re =
pec ) al movimicnto de precios. Los efectos de la crisis mundial y el estado
actual de la situacion del café ¢n uno de los principales mercados, se des-
prende claramente de esta serie de cotizaclones,

Se lega a las siguien :s conclusioncs:

1°—En el afo 1925 alcanzaron los precios del cafd ¢ mtroamericano ¢n
Nueva York sn mdaimn, Cotizaron:

Costa Rica, primera escogido . .. ... 5 0.29.69 por libra anericana
(Guatemala, primera escogido . ... .. (.27.8 por libra americana
k1 Salvader, lavado o o v« 0.26.17 por libra americana
Nicaragua, lavado e e 0,26.39 por libra americana

Estos precios han podido mantenerse durante casi cualro afios hasta el
afio 1928 inclusive,

En cl afio 1935 llegaron los precios a su maxima depresion, minimum
(ue SC presenta conlo sigue:

v 0.10.01 por libra americana
0.09.31_por libra americana
(1L.08.78 por libra americana
0.09.06 por libra americana

Costa Rica, primera cscogido ...
Guatemala, primera cscogido . .
El Salvador, lavado .
Nicaragua, lavado ...
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wciones d : café centroamericano er Nueva

w : desde ' aioc 3 -, 1936, en .S5A centavos por libra imericas
A0S COSTA RICA GUATEMALA | EL SALVADOR | NICARAGUA
T Primn ra Eseop du | Pri owra Escogido Lavac Lavado

1913 16.45 16.14 15.25 15.25
1914 15.72 15.73 14.38 14.34
1913 13,98 13.63 11.84 11.78
1910 13,70 13.47 12,13 L1.7zG
1917 12 25 11 3 11,54 10.91
[o1s 14.28 14 3 13.58 13.28
1919 £26.26 26.26 v 23,43 23.15
1920 21.44 20.3 18.24 L&.20
1021 13.9G 14.58 12.40 12.60
1922 18,13 16.52 [5.37 15,23
1923 15.66 17.83 15.25 ».20
1924 26.42 24,74 2352 23.40
1925 29.69 27.89 26,17 26,39
1920 28.57 26,95 24.84 24,70
Luz7 27.03 25.10 22..3 22,56
19. 3 28.04 25.34 2371 23.600
1y, ) 2406 122,54 20,78 20033
1930 17.9% [6.55 14.29 14.23
193] 16.83 15.20 12.58 12,58
1932 L3 1L 11.82 9,63 10.03
1933 10,52 1¢.31 9.63 .13
1934 1549 12.11 12,33 1172
1935 10.01 9.31 8.78 %.06
1936 10,89 9.38 9.13 9.74

fiximun .. ... 29.69 27.80 26.17 26.30

Minimun: .. ... 10.01 9,31 3.78 9.06

Oscilacion abso-

luta, Maxioiin, 19.68 18.58 L7.3% | AN

Oscilacion rela-

tiva., Minimun, 6645 6EG 66%¢ 66

Resulta, pues, una diferencia absoluta entre . | maximum y minimum d.:
» 0.19.68 por libra americana para ¢l café de Costa Rica

0.18.38 por libra a1 ricana para el caf¢ de Guatemala

0.17.39 por libra - americana para ¢l café de El Salvador

0.17.33 par libra americana para el café de Nicaragua
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La disminucion relative € e ¢ wximum y ol minioonm de preco es
OG% ; mraticaniente habiado resulta que o café centroame. icane o3¢ aba on
cl Ao 1935 por x tercera par - del preawo ¢ wenido en ¢! ane 1923,

Existen en o mondo pocos articulo, industriales v oprodoctos agricela
fue Prose ilonouna baja an de fslvosa como w registra o onfe,

Lo peores nrecos durante un cuarto de »'zlo se obtuvieron en los ahos
1935 v 1936, Lo ¢f ang 1930 ¢ cicron s precios on:

30536 mids bajo por 100 7ras ame icane puae o] cafd de Cosa Ric

ne en el ano 1913,

5 072 mis bajo partoes oo Guatema 1

012w hajo para de K1 Salvador;

S 200 mas oo para o d- Nicararua; clos en comparacion con ¢ ana
1913,

Lo precios de’ ano 1932 ¢ adefante hasta 1936 v 1937 probablemente
aubidn son feriores a0t que se obtuvieron durante Jes cince anos de la

ey une o de 1914 ha . 1918, inclu ive,

I, mov oo los prec o de ane a aho seoaesprende o los nimero:
indices, poniendo 04 precios ool ano 1913 7 ruet a 100

De ¢ “es dates se desptendon mient concivusiones;

190 - café de Centre Amcérica oscila ¢’ ane 193G, ¢n o npars ion
on To: prec os oy mddes ol o) (o 1913 en Ta Bo' o de Nueva York, 66 puntos
par: Cle Co o Rica, 64 puntos pava ¢l de Nicarngr v 38 v 00 pea O de
(O violnooan or

I depreciacion osclia, por consi jwente, entre o 34 % Vel 42% . La xi-
e depres on se vegl woen o aio 1935 que pre o para e, café de Costa
Rica wna disminucién de precio del 39%, v para ¢l de Nicaragua del % v
g ol café de Guatemn, v ode BT 3¢ vador de 2%, en comparaciaon con
ano 1913,

L wvimeento e precic Legd on bano 1625 a su estado maxio, vaben-
Co b ocafé de Cora Rice 180 puntos o sea of 80% imds de lo que valia en o
o 1913 10 curds de Guatcuda v Niew o aleaozaron una valo zac Gn
con 173 punto v 0 v < 73% voel de el Sahvader 172 prate. o s 0 0 /2%
140 e comparacion con ¢ afia 1913,

Sin falear wucho a o verdidald de Taw cor s se puede dectn que @] Ll

de Centro Ar-érica s¢ cotiza:

En ¢l ano 1936 o 273 d¢' precio correspondientc 1l ano 1913 v o 1/3 del

precio corvespon Uente al ana 1923,

Sv La lneportancia del wercade wcricane *ra la cstructera de experta-
cion de cade pais.
In « mercado americano e cafe Centioamericano Jdene poca  por -
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cia; peYo este mercado siotiene suma importancia para la exportacion de cada
uno de los pais s caficultores de Centro Amcérica.

L . ©énde vA e o« deddtor doe T - . oo g
EE, UU. en el 19”7 y los porcer ~  cor “.. los princip s
paise

PAISES DE PRUCEDENGIA Estados Unid A fe 10 Unido Otro:. 1 TOTAL
Costa Rica ,........ 18.04 2383 43,13 13.01 100,00
Guatemala ,........ 30.08 27,56 0.13 IFZL 100.00
El Salvador...... . 48.68 13,84 0.14 37.34 100.00
Nicaragua....,.. .. 33.94 21,15 1.90 43.01 100,00

Se deduce do ¢ 1oz datos el hecho de we los ER. L UL con tituyen un
pais de primer orden de importancia para el café centroameri ino contempla-
do de¢ e el punto de vista de la exportacion de « fé de cady uno de ¢ tos
Pesa ol

De cada 100 acos gue se exportaron de o du pais en el afo 1933 -
.mbarcaror para los EE, LU

18 sacos de café de Costa Rien
39 Laces de café d. Guaterm: a
49 sacos de caté de 1.1 Salvador
34 sacor de caf - de Nicara, ua

Costa Rica « . el pals que coena curva « 20% &2 o exportin on a o
EE, UU., mientras que 12 Salvador embarca hacia dicho pals casi la mita’
Guacemala 2/3 y Nucarr rua /3 de la exportacion de es.: arane,

Empe. monos en preducir mas fa egas @ ca i
i . © estaremos preparados para compe. s cualquier 1
enlosp ° .
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Hace algunocs afios, por medio de las bue-
nas fundot s del Empire Marketing Broad,
«! Gobierno Britinico tomd en consideracidn
una reticidn de los productores jamaique-
fios en ‘a2 cual solicitab 1 un adelante de
200.000 libras esterlinas, que fué debidamen-
tw ¢« ot ado, para la comstruccion de cuatre
b o wecuad” para ¢l transport: del plata-
no en buenas condicior» de refrigeracidn por
redio de coriente  de aire frio. Al  --ener

:» nréstamo, Jos plaraneros formaron la Ja-
! ‘ca anana Producer. As.. _.tion, bajo la
s, " onyel| ronate del C Tierno de la
['a. E' modo en que opera dicha asociacidn
ei o1y semejante al que ade 6 la Cooperari-
va  ~ Hie ueneros « : Yu atin, La Aso-
cic n distri uye la produccidn de todos sus

m: " ros entre los mercados  consumidore
v ¢l transporte del plitano st su pro-
o1, wta, operando los barcos de que dispe-
ne v ; avando cada racimo con el costo de
+ por . mds una pequefa cantida’ or con-

¢ o de intereses y amortizacién del capital
i do en Ja adquisicién de ke arcos.

I exportacion de plitano de la Asocia-
¢t Ing' erra la dstribuye en auel m -
+ do una organizacién creada exprof ), deno-

minada Jamaica Producers Marketing Com-
pany, !a cual estd organizada y opera en la
misma forma que la organizacién distribuido-
ra. Los resultados obtenidos en ln operacitn
de estas dos organizaciones ¢ pueden aprec
por las siguicntes hechos:

En un perfodo de 22 afos hasta 1925, ¢l
precio medio obtenido por los producrores de
Jamaica or racimo, fué de un chlin y ocho
peniques. A fines de 1930, la Asociacion < »
productore  distribuyd cntre sus miembros los
beneficios obrenidos en las vent: . de plitano
durante ol peric lo de diclem!  de 1929 a
junio dz 1930, lo que, después de pagados to-
dos los § ws atrojé un precio promedio de
dos cheli es y nueve © iniques y medic p -
racima, es decir, un precio mayor e¢n un -
senta por ciento al que antes cobraban or
cada racimo que lo " 1n vender a los intere-

americanos, La 2 clacidn fa a fines
de 1930 diez mil doscientos a  iados,

T 1930 la Asd:iacidn  celebrd  contraro
con la Compafi Di Giorgo di Estados UJ-
nidos, por el cual dicha Companla :
prometié 1 hacer la exporracién y venrd en
Inglaterra, Canadi v Estados Unidos, | -
cn i de la A iacion, Bajo cste centrato,

com-
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roductores de Jamaica reciben dos che-
sdnes por racimo ul momentn de ser ac | -
do para su expo mcion a Ing ‘aterta y otros
wertas caro, s, mas ¢l rotal de los bioe-
wos que resulten de la venta despuds de
pagados el cosw del transporte, ma :jo, ven-
ta y disewusién, Por wed  racimo aceprado
paa la expo acion a los Estados Unides
y Canada, la Compania Di Giot o, pas . un
minimo garantizado de D' . .50 ¢n ¢l mo-
mento de la acepraciény Dls. 0.20 adiciona-
fes despu o de deducir ¢l -osto de transpor-

tos

te, manejo, venal y discoducidn, youn 60
zor ciento del exceso que resulte del | recio
de venra después de deducidos todos los mas-
tos y pages enumerados. En Canadd, la
distribucion estd en manos  del  Canadian
Banana Company.

Apar - de la

otras  orran facior

Asoclacion  existers  todavia

gue exportan plitano
comprado directamente a los productores, Es-
tas cfectuaron en 19 ) 1 ra cxportacidn de
19.500.000 racimos de log 24,500,000 a que as
cendieron las  exporraciones ftotales de ese
ano, principalmente  con destine a E.tados
Unidos y Canadi. Una de las principale ,
por .o dedir la priucipal, cra hasta recien-

ternen -+ la ntica Fruit Company. pero

,-

hace oco que esta Co pania liquids y s
in . incluyendo sus propias plantacio-
nes ¢n Jamaica ¥ osus GOk, ar con
su  productores jamalcanos, pasaron a -
ros de la Standard Fruir and Tt sing Co -
j iy de los E ados Unidos,
ted a los productores jamaicancs un ~ cio
tijo para todo ¢l ais d 1931 ’
lines v » s p migues por raciino. Lie p rao
es suf rior al que pagan otras Com anias
en la Isla y estd en abierra competencia con
la Asodiacion v con la Compania Dt Gioz-
wo. Bs d sir, que uno de lo resultades méis
qu- ha tenida 11 o e wcién <
do la de promov. una
comy ctencia entre ¢l misma y las Comn-
pafias, de la cual ¢l beneficiado ha sido el
product .

En 5930 ¢ constnperon 1 Ingla v
nueves barcos refrigerador . para -l
porte de platano de la Srandard Fruir and
Shippir ; Company a It raterra v s puer-
tos euro :0s, de medo que cuando éstos en-

05 En

¢na; yaran-

o dos ¢ 2-

imporran
los agricu) sres, ha

trans-

traron en SEIVicio se € _ind 3N una mayor
com, etencia, pues Ja Srandard Fruir Co. com-
pire, no sdlo en la compta del platano en
Jamaica, sino también en su venta en Furo-
pa,

Tomade del “ROLETIN PLATANERO Organo de la Confederacidn
de Uniones de Productos de Plitane, Tabasco, Méxieo,

de ."l'el'l],d31
. . lo -
o]

-1 eiet .

Jé -~ wl 1 ._ o ’ 3 '
uncion | o., wmismo i @
Jacto v el - . -
(o punto; 1 ue-

L]
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Amdr ca M v tene nte cder G
‘. Chorvon v oo s ne ooonode 1
nooc wWoen ool e W e
U B T UV LR STV ¢ N
a0 oLslate no hate sido semetido o
oo delta v hioig dado bueno
S st clertos ciusos de ereel en-
o ploats, 1w lp :
Ty orinnc s de g pro-
oo T e o0 7oA s ento oo
o {0 reconoclo ca o vards oz onns
IV Y ERR
Cio .o« o plienslones ot nono¢
Lo de antoto, x pi el
oM o, 1 dericiencia de y-
¢« o vientes ouneden prodo v ioalis

~imor @ L ¢ producen,
o plo, por 27 de mantanc.o,
tre, zing o cobre son muy parcc.a - A
los qu» catsa .a fao~ de hierro, ¥Voun
Comy.. de  disdanta naturaleza
(SR CUllﬂdO (St EUS‘.E[I](—':HS ¢ téll ©n
Y opropia tie ta, Por ejemplo, ¢l sod'o
pucde ro mplazar al pota ‘o combina o

que

cacion
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en T1oterra pero uo pued :o.oner s

portimcia ¢ wucial. como cantidar, de
potasio, en la planta. Es por ¢oo por 1o
ane en Rothamstead, donde ¢ wigo Mue
abonade totalimente  dos veces,
diferenchiv de gue una

con i
vez se cmpleo
=u'fato de potasa v la segunda vez se
abond con suifato de sodio, 1o, resulta-
dos fueron igua's durante 15 anos, 1.
sadio cra buene pard v ~mplasar o po-
asio en b e gue aesult s activa
ni o la planta, Doode entonce, i em-
argo ¢ Wrigo abonade con suirate de
sodio ha desn et 7o pov ne absorve
1o tiera los wesiduas de, potas o, La
importancia de una ohboorvacion de ¢
naturalt @ de.nuesira lo-
riesgos, cuande Ju practicu @ basa <o-
amente en ros resultados
mento sobre el

Ce vua

del experi-
cultive, de que a veces
propio. tienen que s o1
de plazados de las ten Ademas,
exiseen ejemipla que olrecen  largas
extensiones ¢ ¢ detrn en ¢ Alrien del
Sur voen ¢ Ocse e JNustradin donede
hav una consideyabie (acta de fo fa-
1oz ¢n la tierra,

0~ ementos

oS,

Is ast como ¢l valor de loy exdrenes
de ticrra tal como se vienen reabizan-
do ¢ indiscun. sle, voel D Roaeh dir’ ze
SUC méwdos a .l experiencin divects
“recha enosa planta para evitar comp’”
caciones, [sos mctodus cotisisten, 1 an
comente hablaindo, en ntroducivle o .
planta sustancia de "¢ oales o #mpo-
ne -0 dicha punia carece, cuando
comprobar.  [iste
inyecclones
dire .amente hechas en o planta, Las
partes que han de <o inveet.do, varian
A tumano desae Toope {vaceion
fel ' o corrlonte

ansencin ~c licga

abajo = realiza . oenan

onn
de una hoja, a trave
de un ane, hasta las rawas principales,
cada una de las cuale puode ser invees

D. C.

tack:, independientemente de? reste de
o planta, Agregadis a it seguridad del
resultado, se obticnen ademis wos ven-
tajas con este método de diagnostico v
son; la rapider con que el mismo puede
darse y el hecho de que el tratamient
puede pronto como I
deticiencia e reconoce, al primer sin-
toma, I diagnostico dade a base del
examen de una hoja fue realizado on
¢l corto términe de tres dias vy ose con-
pohd la lalta de hiervo por @ pre~en-
cin de la coorc i+ gpiea, que oy el ioto-
ma ¢e primero aparcee, I8 sistema e
inyecciones  puede ser u..do  también
cuando la deficiencia ha sido diagnas-
ticada, para ¢) trata sdenw de toda a
planta ¢ arhol a fin de procurar su me-
joramiento durante 1 esticidn corrien
e mientras da tovra <o va mejorando
AU ovez, poco g opoco, mediante la apli-
cacion de los sistemas, de abme usua
les,

gjecutarse tan

1 D Crowthes pressuntd ©oesas ex-
criencias realizadas en
cultive  de otro iipe distinte al de av-
holes frutates, por ciemple en remelas
~hes, BT conler neista contesta gue e

habian 5 o

cuando Tos ensavos no -e hablan hech
coll .1 ro habian prebad’
con TS plallues Vogue los demostra-

reenalachin.,
cion. dicaban que ¢l metode proba-
leimente  crvian ambicn para lo. cerea-
L Se hainickade of trabajo preliminar
caucho v oo
café,

. Uopp proguntd cual
TH eV Lacjor para invec-
clones v~ debia ¢ar disuelio, E1 Dy,
Roa b contesty que ¢l hiervo  daba <
Msmo rer Mado en solucion de cloru-
.0, citvato, tartato y sulfate. En Amd-
w.ono<¢ usd ¢ hierro en rorma solida
para ¢l tratamiento de los arboles in-

RIS ¢ estd princi-
pland en el
Ll Dy, I

rorma e I
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ro¢ w ndo en huero s de 4 ulgada

¢ 106 de hicrro, Al ma s veces ¢ han
O i huenos ¢ onados int duc -
o ¢ove . de hierro en los drboles. 5o
n o también que los o avoes de co
an servidn para cuvar Laenferme-

Lad ¢ hongo,
Ll or ], Ho T oeny aanilesd e

e nattvos del Alrvica OQeciden al in-

oducn clavas de hiterro en ' matas

¢ Coparooade ow oo, tores
T e AT TS un dee | na-
oo v Doone njos rendo

oo Lao o rededsy ¢ los

AR BT DR U O

Mortis proounla gud

Lotracic e e San wowe bt
Dy o iy dior Tvian o

. ot crinado; vosi 00 pi-
e T A R 1T inte o opueoen
Yhale, I con o oneista dijo

R vde 171 a ,}1 por ciento

v dols mientras s

T e exactanrente poLnos-
oo elocto de un exceso
e reconocido, F1 métodn
cuando  las hojas
brillo  tardio.  Si
« ha obt nido du
¢ On M oCurso. ‘o inyeccion
0 o s i

RN T
ER N B (O
1 e 1l

| SR B9

el erect-
JZs dificil consegy v
“ol Lsorva, L tanto la tempe-
st °lo v An Saaurados,

i 0 iado,

L Y
la absorcion se
" horac, s posible, usando
i . no o pocial para Tain

osC0n,

o 7T d Empire?

C. 43

veerion, evitar a pérdidga de i por
i traspiracion. Fste método ha sido
probabo cen buun éxito en tale s ¢ wa-
mientos,

b senor H. Hamel Smnh advirio
que la inyeccion de hicrro en lo- arbo

v de cancho podia dostruir Ja avia,

1 Dr. AL HL
uso de inveccione
hie podia

L nwin refiriéndose o

0 Tos drboles de ru-
dar como e ultade que o
ot amaders verde s ose usaba sol-
(ato de colwe, En Chipre, donde los ar-
e~ de pine estin stempre cubic tos
(e e capa entre amarille v overde, of
¢ no brato 2 encnentra hajo Ja tierra,

[oosenorita Daza Gibsont s vefirid
Al mejoramicnto de las manzana gue
procedian de Arbel s provistos de po-
[HERE

I oonor [0 HL Morton preguntd s
Ssoerras donde se encventra or - oeran
vencralmente  buenas para ' cultivo
de Jas naranjas, va qgue ¢l crecimiento
do esos arbole  vequivve ¢l oro, 191 Dr,
Roach  dijo que evidencias
accerca de ese punto; pero gue la plata
CrL cotriente en Cos arholes,

oosenor W G Freeman prequnté
siera po Thle, med” nte los métedo de
inveccion, salvar drboles infostados de
pardsito  intermo

no tenta

o no on log casos de
“red-ring” gque ataen las palm s de co-
co. E] conferencista advirud que 1o se
hablun hecho todavia experimentos en
Clinto a ¢s¢ 80, Pero quo se
rea zando estudios contrg Ia 11 mada
“heja de platad” en .o. ciruelos,

estaban

Mario de la Roval Hinpire Society.

1T ‘

‘a . .Is €.

es para analizar

{ a de cafi que usted sospeche estar adulterada.
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os v hasta U clementos que sirven
de adi wento a las plantas, No sélo s
i’ odujc on malerias ni cogenadas, si-
no  ue, como va fooindicd, se ofroue-
ron o los comer. inter de abonos, y a
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<Us como el fosfawe amonico, o “Am-
aophe 7, fo wo de po oasion tosfato
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phos-ka”. cte,
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derivado del aire, wsando un método
quimico  altamente  téenico, ostd au-
mentando con - wcha rapidez, Sooocal-
cula que actualmenme as del 30 por
ciento del nitrégeno norgdnico que se
consume i el mundo se puede atri-
buir a esta creciente industria auimi-
ca, mientras quo cn 1913 s6lo del 7 4l
& por ciento =¢ awribnia a los procedi-
mientog de dijacion del niadgene at-
mosférico.

La produccidn de sales sintéticas
para abones ha ido aumentando rapi-
damente en el mundo. v actualmentie
vy un notable  obrante  de produc-
cidn en relacion con ¢ consumo,

Las mvestigaciones  constituyven "1
vsencla de la
thono: ; investigaciones  sobre mdétodo~
de mezelar cld nento: y
resultantes:

nuevn  industria de los
Mg re1eclones
relativas
al almacenamicnto de mezclas de abo-
uos; investigaciones sobve las materias

investigaciones

cue los acondicionan; ¢ nves fgaciones
relacionadas con los miétodes de apli-
car loe abono: - difersntes cultivos, v
s ofectos en el crecimiento v rendi-
nlantas,

La Investi tacidn e
tor esencial en 1y produccion de nitrd-
weno sintética, Las principak
iias han gastado ...one. de dolares en
esto. No es difici] comprender ha ta
dande Heganu estus ompresas dentro
de los proximos 10 a 20 aties, o proba-
Aleminte menos,

Log enormes csfuerzas hechos por os-
ta industria tan altamente cspecializa-
da tendran que ser adecuadament: con-
rrontados par un trabajo ¢ & investiga-
cidn en ¢l laboratorio, en el invernade-

miento de )
tambicn un {ac-

conipa-

ro v ¢ ] cwmnpo, para poder asi deter-
minar el valor agricola de las materic
concentridas que s produzcan,

D

En la actualidad se admite gencrai-
mente que los abonos conemaado: o
de alto anali="s rosnltan econdanicos tan-
to en la fabrica como en ¢l cunpo, Ls-
tox abonas requicran menor mancio, -
a fabrica
También reg eren

al ncenamiento en
o casa mezeladora,

CATTCO

neno  sdeos pira empacarlos, voos o=
ihle  reducir  consivlealemenc:  los
@astos de wansportr, Toualmente, des-

pués de que ¢l abono 1 oreg at o riend-
or requicre mene trabajo de acarreo v
amacenamiento, T o dpoca ¢
siembra se hacoar menos viajes para He-
vir ¢l abono ' camipo. v los aces -
nus se pueden colorar a una distancia
dos o tres mavor, Tomanda on
cuenta ¢l wial de  labricacion,
transporte v aplicacion, los abono. con-
centrados olrecen una buena opor’ vi--
dad de readizar ceonomias en oia produc-
RITE

VT
Costo

cion de Ias cosechas, i ouso de a
concentiados ha ovtoinado nuevos
bieme - o el fabricame de los
nos, para ¢l manufactu.oro de omanui-
nas repartidorns de abono, para o, cor -
prador de abonc o v para el invest. as
dor de probiemas de uclos v oabonos,

o~
abho-

Laas nuevas § s o de ~ales
alamente concentradas han pert it o
aymentar 'a concontracion de 1. wocx-
i Cod -
rante ¢l nlthno decenio. v espoeiilmen-
te durante los withmoes seir o sicte o
2o han dado grande  pases hacia .
uso de los abonos conce 1-
aro

AP

cla shone Covopoar ooa

desarrolio v
vadoes, Ha sido n
dios en ¢l campe para comparay ¢l ¢-
fecto de los abonos concentrado o «

ace ¢ oud-

los abonos -
LTuSimiento v

alto analisis con o de
fuerza ordimaria, en ol
rondimiento de las plantas.

Iln materia de abonos
dos se suscitan cuando menos

concent, a-

.

‘re- pre-
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So-ntas de impertancia primerdial gue
i turalmente se hacen aguellos agri-
CULL0Tes A quicne. s recamicnda
gue rsen abonos concentrado o de alto
doaliis en sus cultivos. La primera
ean  Cuinto cuestan os U ones comeen-
irados o de aito anilisiz en comparacion

les

on oo abonos de fuevza comin v co-
rie o e?" Ta o ssgunda pregunta es:

“oSe porden preps e voenmiregar us -

ymes concentridos a lox agricultores

owema o condicion D<aa, de mane. s
- -ono olvezean dificultad »bemna deoa-
pt aros aniformemenie vosin desperi-
a7y T otercera

<« ahonos e alto analisis tan bBueni
comg con

“:Se ehlienen con
co_ccha, os abonos de con-

centracion ordinaria 2

Lian bien justfi-
cierto que también
referentes o relacio-

IZ-tas pregunta
Siobien e
s¢uscitan ogras
©o5 leenica que comprenden la pro-
duccion de varias tancias et izan-

particularmente 1.s de orig n sin-
tCooo, las tres preguntas va expresi-
Uas GLACTL @TAN mportancia practica.
Ion resunien, un abono concent. ado, pa-

merecer la aprobacion del compra-

Sk,

or, debe reun” o sTguiente:

S 1% e lar lo mismo, o uizix
n nos, que los abonos ordimarios; 29):
o pro.ontar dificdtades o ou aphici-
aon; y 37): no mostrar tendencias
da  :'acomilla o a vetavdar el des -

oo de Ta planta de tal moede que
' Twya lacosecha, Admitiendo que

requ

Tuop oreana estor tres
tiene una oportunidad de e-

~mpoe v otrabajo extra que

cyuisitos,
TR VI
AT T
A siere ¢ usge de abonn de mas hajo
T, un costo Ho superiar, vosin
or de pérdidas en el 1o dimiento,

e

llh‘-

LS TR _11]('9‘1(\." a las [)[’("gllﬂul'.?

D. C
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plantenda anter ormente son Tar ¢ -
vuimtes:

A Come se compara el cos o de
log abonos concencado. con ¢ de los
abonos de fuerza comim y corriin.Ge .
I respuesta es cne los hones concen-
irados s pueden entre xay al agricuttor
a un costo interior oowndad de sutan-
cias tertilizantes al de los abones de
aria. En otras palabra
una tonglada de, digamos, 7-0-3, ¢o ta-
ri mas entregada al soricultor que una
media tonclada de 14-12-10, v
contienen L noomac cantidades de a-
liruento parn las plantas,

B .5 pueden preparar voentr o
a Jos agoenlte lo:
dos rn una huena condicion fisica, de
we no ¢ - ropicre con dific -
des para aplicarlos uniforme.aente v <in
desperdicios?”, Tn de los
rimientas actuy .~ '’ rC pue. 7oer LW
i1, Fscogiendo adecuadamene los m
teriales v evitando tener demnsiado ma-
1cial higreseapico,

lierza ordi

b

ahonos concen (-
mane

VISL Cono-

encont - o
de [ 2rza
trinle, transportacdn durante un rons-
cu o de une o do meses hajo condicin-
n - oatmosféricas

NO<
(que a8 mezelas para abano

variahle,, L coan en

excs ente erado Teas yose s aliean
dificultad v con haswanie unifor aidad.
con ¢l aparato distribuidoy de abono:
Gue se justa o bsosemb adora e
comGnmente 1-an Jos ¢ de
patatas, NS¢ o econtrado que os com-
parativamente .acil producir meze
de “doble fuerza” que poscan wa o -
dicion mecaniv sattaactoria, deomanc-
rogue no se tione mas diliculted en
aplicacion de estas mezclas con las -
quinas distribuidoras de  akono:  que
cuando .o trata de nbonos de fuerza
ordinaria,

C: . Se abtienen

Y ivarlore:

con los abonoe de
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vans 't s ocox hias o saft lactonias
co o con los abonos de cone ntracion
aodimaria?’. Toatindose de o 0 o0 -
0= oosuclos con alia cepac wd pe.
rowner T humed:s 1oy oque o oo

A heen ISWO URuas, in e
= a va, Ii'no o naa o os o -

O Qu o opuer an Ly supetT g se-

cu,q o lan varie po Tt oan T or
Anrs ue reselve n T 1aa
e oafirmativa,
Vs i xpetheonaa s e
C G ta lin L gdones an dy os-
‘ 3o oo abon s de omito Wi
U o JUCnos VS tlosy =g oa
e aording oL Lo s es
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o oo Cron abastecomiente amplio
eromente | principales, ta o como ni-
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Todos conocen ¢l preponderante papet des-
empefiade por el Brasil en la produccion
mundial del café, La supcrproduccidén que
sc ba presentado bajo una forma severa do-
rante los [0 afies Gltimos, ha sido ya ob-
jeto de numerosos estudios, Conocidos som,
ademis. los esfuerzos hechos para lograr,
mediante una politica de destruccion de fos
excedentes, el equilibrio entre Ja produccion
v el consumo. con ¢! fin de llegar a precios
remunerados: tales esfuerzos actualmente
on orientados por el Departamento Nacio-
nal de Café (1), Por ci contrarto. fuera del
Brasil se ignoran casi completamente los e
widios emrrendidos por el Servicio Técni-
cc del citado Departamento, con vistas a
mejorar la calidad del café para reducir e
margen  cntee  los  precios el café

(17 Vinne, 1 Cafd on 193] v 1632, Cu
lior =~ ceoubmicas v Lienicas. - Inshiulo inlerm
cior 1 de Agricnliura. Roma 1933,

MarvinEz DI Bujaxpay, I El aspecto o-
vc amico en el problema mundial de la pro-
q ion v del consnt o del café. —Boletia Men-
sunl de Informucii w Ecnndmicas v . aciafes.
{Institute Internacional de  Agricultu 1), afio
NNVIL (19360, nim. 6, pdrs, 204-216 v omion,
7, mlps (232-24A. .

2rzo de la ~2nlca

Por W. Bally

brasilefic y los de los cafés “dulces™; rales
estudios han dado como resultade reformas
sustanciales en la indusiria  brasilena del
café,

Tales ¢sfuerzos merecen la atencién de
rodos los plantadores de cafetos, tnzluso
los de los demis pafses productores. Los
métodos empleados para divulgar, entre los
plantadores que viven dispersos a travds de
los jnmensos territorios de los Estados ca-
feicoias del Brasil, los resultades obteni-
dos por los técn'cos serin- -por otra parte

_estudiados con atencién v provecho por
cuantos se encuentran amfe semejanres pro-
blemas.

Los técnicos que han participado en [a
campana pro mejora del café habian va pu-
blicado cierto nimero de articulos en di-
{erentes revistas brasilefias. Y ha sido e Sr
Rogerio de Camargo quien shora ha re-
cog'do e¢n un volumen los principales re-
sultados obrenidos hasta ¢l momento pre-
sente en las investigaciones: en & se nos da
una idea de los progresos gue esperan ob-
tenerse v de la vulgarizacién de los méta-
dos de preparacién que los investigadores
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cientificos juzgan los mas eficaces. De ese
Iibro hemos sacado la mavoria de los da-
1os utilizados en este articule(2),

Para el lector gue no est? familiarizado
ca el cultivo del cafero en el Brasil, recor-
demos algunos rasgos caracteristicos de este
cultivo, que es preciso conocer para com-
prender cuanto sigue:

19} En el Brasil, el cafeto se cultiva sin
sombraje. S6lo raramente la tierra se cubre
con plantas de sombra.

2) La recoleccton  empirica, la sola
pricticada hace algunos afios. comprende
las operaciones siguientes: a) [impia com-
pleta del suelo en torno a los cafetos (se la
prictica mediante una bina con la azada
v e 1; arillan o bacren las malas hierbas en-
tremezcladas con toda suerte de detritus,
reuniéndolos en una corona en cuyo inte-
rior ira a caer el producto recolectado):
b} recaleccidn de las bayas del café (los co-
lonos hacen las ramas cargadas de fruro v
corren la mano desde el arrangue de la ra-
ma hasta su extremo, para separar el fru-
ta que cae junto con las hojas v con las ra-
mitas menudas).

Siendo insuficiente la mano de obra. es
preciso empezar la cosecha antes de que to-
do el fruto haya llegado a su madurez, de
donde resulta que hay un porcentaje ma-
yvor o menor de bayas no maduradas. lo
cual, naturalmente, influye sebre la cali-
dad del producto, Por atra parte v por
“qual mativo, la recoleccion tiene que pro-
longarse hasta el prinejzio de la estacidn
de 1-s lluvias, durante la cual gran parce
del fruto se perjudica por culpa de la hun-
n dad.

33 La preparacién por via seca que
consiste en desecar las bayas para liberarlas
e ida (mediante la descorticacion) de
us envolturas y dejar libres los granos del
café. Pu de decirse que la mayor parte del

(3 vV oase Coakco, R pr, Oaltura ca-
{i fita.  Vieando a qualidade. O problema da
qualidade doca e suas . )lacoes téenicas, 1936,
© L (No se - omei na el lugar donde -
hia publicada ¢l 1ibro, ni ol nc 7 e del editor.)
I'ara los otros  articulo | constltense ok
itimos volimenes de la Biolioprafin tre oic 1
sublicada por el Instituto Intermacional de
Ag ienltr a.

D. C sl
café brasilenio se prepara con cste método,
mientras que ¢l métode himedo o despul-
pado es todavia poco utilizado: consiste,
éste, en sacarle la pulpa a las bayas madu-
ras. rojas. frescas y carno s y en secar lue-
go el café asi obtenido, previa su fermen-
tac’én vy lavado.

Recordemos, ademis, que los plantado-
tes de café del Brasil son muy conservado-
que los métodos de cult'vo y pre-
paraciér eran hasta hace sélo poces afios,
cxactamente los mismos usados medio si-
plo antes. Lo dicho ne implica una criti-
ca hecha desde afuera; son los brasilenos
mismos quicnes reconocen lay grandes difi-
cultades que siempre se oponen 1 todo cam-
bio en los vicjos procedimientos del culri-

res vy

vo y la preparacién: procedimientos que
han sido seguidos por gran namero de ge-
ueraciones de plantadores. Se menciona ese
espiritu conservador de los Jabradores. pa-
ra comprender mejor v admirar mayormen-
t~ los esfuerzos llevados a términe por los
técnicos, con ¢l propdsite de mejorar ante
todo la calidad de! café v. ademis, con el
fin de modificar hondamente los s'stemas
culturales en boga. sistzmas primitivos que
2 la larga han de desembocar en un  pro-
gresivo empobrecimiento del terreno.

Afiadamos otras explicaciones relativas
a las cualidades del café def Brasil. Se tra-
ta aqui de dos problemas:

1% La eliminacion di los tipo de cf”
que cont’ nen gran cantidad de impurezas
{ piedresitas, trocitos de madera, grac~- ne-
gros. pellejos, granos guemados. ‘‘cho-
chos'’, verdes, rotes). Los esfuerzos reali-
zados en este rtespecto fueron va descritos
en rnuestra monografia “El café en [931-
19327 (V. pig. 223y, Los trabajos dcl
Servicio técnico de San Paule, Jos del C.
N. C.. Conselho Nactonal do Café) conui-
nuados luego por ¢l . N. C. (Deparua-
mento Nacienal de Café), ciertamente han
determinado unt clara mejora en ef rtipo:
la destruccion de los scbranrcs contribuve
rgualmente 2 dicha mejora, puesto que an-
tes que nada s¢ han destruido siempr Jos
cafés de tipos inferiores,

2% El problema det ‘‘gusto” del café
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s muche mis complejo, Se trata, sobre to-
do, de producir Jo menos posible cafés de
gusto "'Rio”" o duro, cafés que 'n el mer-
cado mundial jamis obtienen los precios
del café Sintos, sin hablar de lo, cafés
blandos provenientes de los otros paises de
Ix América del Sur y del Centro.  on todo,
no debe olvidarse, al comenrtar los cafés
brasilenos, que existe una clientela muy
imrportar ¢ que prefiere los cafés de tipo
“Rio” haratos v que no quicre sulb titu'r
dichos cafés por otros dulces pero de pre-
c10 mas caro, El Sr, Ledén Regray, uno de
mis eminentes técnicos. expresa asi su opi-
1idn sobre el argumento (1)

Segiir nosotros deberfa, en efecro, const
derar + qur todos esos cafés del Brasil pro-
ducidos por los Estados del Now ¢ v ex-
portades por los puertos de Rio, Victorm,
Babia v Pernambuco, tienen en el nundo
una especial clientela de compradores. Es
indudable, por ejemplo. gue en todo el li-
toral med'terrineo, en Marruecos. A ol
v Titnez, en Egipto, en Turquia. en los
Balances. se prefiere v so exiue gue ¢l ~afi
renga pousto “Rio’". Lo mismo sucede en
¢’ rtar repjones del norte de Francia. »si
cr o en Bélgica, en Alemania v ou los
s ~dos Unidos™

Regrag Nega a esta cooclusion que (no
hemos de olvidarlo) no todos los especia-
lieras " -asienos comeparten: que los Faca-
dos del norte del Brasil tienen, para sus ti-
pos de café, ciertos o uprador s que exi
¢ n ' café a bajo precio. 11 cuestién de Ia
calidad (em ¢l »=tido del gusto v nro de
Ta clase® se plantea sobre rodo para Tos dos
Estados de Minas Geraes v de Sao Paulo.

Sipamoy citando a Regray que en 1934
swacterizaba asi Ta siruacién:

“Ta parte s tenerional de Minas que
rasluce los cafés  “‘riotados’  exporta su
produccién por ol guerto de Rio y lo que
o> de decir para ot Estados del
se aplica igualmente a dicha expor-

wabas
Norte
acién.

I'or ¢l contraric, toda la parte meridio-

(1
tre " Flwdes  deonmiigues ot
Havre, 1934, 260 g,

Rrcray, I, Brasil, -Cafd 1934, (Con-
deditions), T

L. C

nal del Estado de Minas produce cafés que
son ran buenos y tan perfectimente trata-
dos como los mejores cafés de lis mejores
zonas del norre de Sao Paulo, La cuestidn
d. I1 calidad no se plantea. pues, para fa
produccién de Minas.

Otra cosa diversa sucede con <l Estado
de¢ Szo Paulo. Puede decirse que hoy en
dia, Ia produccidn paulista esti compuesia
de 3 partes:

La primera la proporciona la zona del
norie (Ribeirao Preto y alrededores). To-
Jdos los cafés de esta zona son, como los
del sur de Minas Geraes estrictamente sua-
ves v perfectamente tratados. Pero, por
por desgracia, la casi rotalidad del territo-
rio lo ocupan ‘*farzendas™ anriguas, cuvas
~lantaciones son asimismo viejas v no ha-
Niendo sido renovadas producen una medis
haja:

La segnnda parte proviene de las zonas
nuevas (Sorocabana | oroested. Aqui casi
todos los cafés son duros en o taza. T7
graciaamente son COMarcas que. con mas
de 600 millones de cafetos, dan rendi-
mientos muyv alt v por si sclas producen
wis de la mitad de las cosechas del Estado
Je Sao Panlo;

La tercera parte la dan 7ON3% O
dertas “fazendas’ diseminadas ep las zo-
nas antedichas v que, sin embargo. dan un

otra

fé que satisface en la taza”.

¥l problema. ror ranto,

ido al Estado de Sio Paulo; por lo mis-
mo. o5 pre lema muy jmporiante, puzsto
que dicho I itado da por si sola dos reriios
Ji 1a produccidn nacional brasilefa.

‘nteresa sobre

Séla en 1927, afio de la Exposicion nr-
ranizada con motive del segundo cenre-
nario de la introduccién del café en Saa
Piulo, se ¢vmpexd a rratar seriamente de la
cuestién de Jas calidades del café. EU Sr.
Rogerio de Camargo que asistié a dicha
sxposicién como mero curioso. quedd im-
presionado por das diferencias existentss
n la apreciacién de los cafés procedentes
de las varias regiones el Estado paulista.
Mientras que los de la zona de Mogyana
eran muy apreciados v calificados como
“tiernos” v atn como ‘‘estrictamente tier-



nos’’, los de Sorocabana, del norceste y del
centro, eran apenas telerados y calificados
d- “duros” o "Rio".

‘o ¢s nuesrra  ntencién  exponer aqui
la organizacién de los diversas servicios
cientificos v propagandisticos queé. con cs-
tos diexz anos alumas, se han ocupado del
mejoramiento del café brasilefio; tal orga-
nizacion ha temido que sufrir muchos cam-
bies. a consecuencia de Jas transformacio-
nes sobreven:das en las instituciones gu-
bernamentales que se ocupaban del colri-
vo y comercio del café.Nos basta consta-
tar que, <6lo a partiv del 1933 existen ver-
daderas estaciones excoerimentales dediga-
das exclusivamente al cafeto. La Estacidn
central de Botucatdi se imaupuro en abril
le 1935 dispone ahora de dos granjas v
o w1 may Lifico edificio donde hay insta-
lades lahoratorios modernisimos v salas de
conferencias. Otra estacién  aniloga serd
instalada dentro de poca en el Estado de
inas Geraes donde, para este obicto. se
com 5 en I933 unas terras s as en
Coronel Pacheca en la Municipalidad  de
Ju:ide Fora, Ademas se ha comprendido con
muche acierto la urgencia de repetir los
Jqtismo.  experimentos en zonas dilerentes
+ e o ha llevado a instalar en muchas lo-
calidades puestos  experimentales.  Comao
vemos, se advierte con satisfaccién que en
¢l Brasil se ha comprendido en todo su va-
lor Ia transcendencia de la experimenta
cién <ientifica y. al fin, se han puesto a
¢ sposicion de los investigadores todes los
1 ed'os de que puedan rener necesidad.

La tarea de gue vamos a hablar fué con
tode. llevada a cabo artes de que se fun-
daran tales estaciones. Tarea doble. de in-
vestigaciones y de vulgarizacidu: tedos los
esfucrzos fueron hechos para intensificar
Al ismo tiempo ambas ramas de semejan-
tc actividad. teniende en cuenta la estric-
t» necesidad de dar a conocer, cuante an-
tes pasible, a los propietarios de planta-

ciont (son, aproximadamente mis de
+0.000 ¢n Sac Paulo vy 7.000 en Mi-
nas} los resultades de las i vestigactones.

Entre los medios de propaganda mis efi-
caces, hay que citar los “trenes de café”’,

Una ojeada al mapa del
Paulo nes muestra

Estado de Sao
la densidad de la rted
fetroviaria que atraviesa, en  todas « rec-
ciones, la zona de los cafetales. Los tre-
nes de propaganda que sirven a la vez d.
exposicion ambulante y de Tocales de cur-
sillos v confetencias, rtesultan, por lo mis-
mao, instrumente eficaz para difundit las
nuevas ideas.

Una se asombra de ver que los primeros
capitlos del libro del S:. Rogerio de Ca-
margo estan consagrados 1 cuestiones que
no conciernen direclamente a la calidad de
tos cafés. Las medidas contra las coladas del
rerreno (el riesge mias grande de! cultivo
brasileno) son objere de los primeras es-
tadros. Las medidas romadas contra  las
crosiones difieren de todas cuantas <a han
aplicade en otros paises, Depender de 'a
recolezcidn del café: recoleccion que no em
pieza sino despues de haberse efectuada los
trabajos de bina y rastrillado a que antes
s¢ aludié. Sugiriendo ¢! mérodo llamado
“enleitamente permanente’”’, se ha quer’de
aunar  las venraias  de
poce  recomendable

una  practi-a,
misma, pero
aue era concecuencia de condiciones ~spe-
rificas del Brasil, con 'a Tocha contra las
crosiones v con una humificacidn mis in-
tense del suelo. La palabra “‘enleicamen-
to'" aue uo hemos podido encontrar en
ningnn diccien. _.» portupuds, debe  deri-
var del suhstantive “‘Jeira” que sigrifica
rihl+ o ¢nadro de jardin. ET procedimicnto
g5 muv renciflo: consiste en Ia formacién
reaular de t-Blas de tierra  dispuestas en
cuadrado o e¢n semicirculo, en torno a fos
caferas: dichas t >las estin eonstituidas
cor terra mezclada con toda clase de de-
tritor,

por si

hojarasca muerta, ramajes. malas
hierbas. etc.: se empieza por trazar cntre
las hileras del cafetal un surco de 50 cms.
cproximadamente de hondura v se Te relle-
n1 con los desechos mezclados con la tie-
rra despuée de lo cual se le tapa con Iz
evitando cnidadosamente
el arrancar tierra de junto al cafeto: cosa
que perjudicaria mucho a la raigambre de
la planta. Parec ser que dicho procedi-
miecnto ha dade buenos resulitados y que

tierra excavada,
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plantaciones que estaban en pleno desme-
dro se han repuesto, tras haber adeptado

ei ** nleicamente™ permanente

E} problema del mejoramiento del café,
a primera vista, parece insoluble, Cierra-
meénte nadic duda de que un primer pro-
gres en este fespecto Se conseguiria mejo-
tande fos sistemas de recoleccién. en ver-
dad muy torpe  De esta suerte se pucde dis-
minuir considerablemente ¢f porcentaje de
los defectos: defectos atribuibles 2 las im-
purezas vy a las bayas que no presentan un
buen punto de maduce:. En este asper
to. ¢l sistema de fa :“colheita matural”
tiene, sin duda, grandes merecimientos,
El caricrer esencial de dicho sistema, radi.
ca en que se sacuden los irboles para fa-
cer caer las bayas, en lugar de arrancar
éstas de las ramas; pero examinado lou
resultados obten’dos por el  método de Ia
“colheita natural”, ha habido que conve-
nir en que el gusto de Ta bebida preparada
con café procedente de regiones malas ne
cambiaba en nada,

Lo primera que habia que hacer era eli-
minar un prejuicio arraigado desde los pri
meros tiempos de la cafeiculiura brasilefia;
o sea. la idea de que el gusto “Rio™ carac-
teristico de ciertos cafés or ginarios de de
terminadas ragiones, lo provecara Ia nawt-
raleza de la derra. Ahora se sabe, gracias
a las investigaciones de loc técnicos brasi-
lzfios (por otra parte contirmadas por o-
tras experiencias  hechas en  Costa Rica,
completamenre aparte de las Uevadas a cabo
en el Brasil) que es posible producir cafés
di'ces o suaves en re iones basta ahora va
conoc'das por sus cafés duros.

A continuacién resumimos las investiga
ciones que han llevado a ral conclusidn:

L- A dwlo de encucsta se pidia a los
plantadores de diversas regiones que envia-
ran a los centros de investigaciéon, muestras
de caf{ preparados seglin las  siy 1entes
-prescripciones:

1) las bayas deben ser cosechadas a ma-
no y solamente después de que hayan lo-
grado su total madurez;

2) debe evitarse absolutamente que el
-café permanezca mucho tiempo amonrona-

D. C
do. para eliminar ¢l peligro de toda (ermen-
tacidn de la pulpa;

3 las bayas deben someterse a una dese-
cacién lemta, mejor a la sombra que a ple-
no sol © ello asi para impedir la volatiliza-
rion de los aceites aromiticos:

4) es preciso que el café sea bien remo-
vido durante las pocas horas que haya de
estar expuesto al sol:

5) tras haber llegado al punto dpLimo
de secado, el café debe ser recogido en un
solo montén, que debe quedar cubierto por
una tela encerada;

61 luego es necesar’o volver a extender
el café al sol durante una hora v remover-
lo corntinuamente, amontonindolo de nne-
Vo

7) durante esta ultima fase, debe vigi-
larse continuamente el secado;

8) vy acto seguido se han de tratar
‘eparadamente  los  cafés sobre los cua-
les se trata de experimentar., mandando las
muestras a la Seccion del Cafe en el De-
partamento de la Agriculrura de Sao Pau
'lo. que es el gue se ocupaba de la cuestién
del mejoramiento del café en el ano 1931,
cuando se llevahan a cabo estos estudios.

I1.- -Mediante ura segunda circular, se
colicité el envio de muestras obeenidas del
modo siguiente:

1) cosechar a mano un
tenga 120 litros de bhayas
maduras:

2y 7 _ulpar la mad,
despulpador manual:

3% lavar y seguidamente secar con rapi-
der las bayas despulpadas. con un pano:

4% dejar fermertar la otra mirad de las
bavas;

3} secar en un local sombteado, evitan-
do toda exposicion al sol, ambas muestras: v

6) enviai a la Seccidon del Café nna
cantidad no inferior a 5 kilos de cada mi
tad,

111.- -Y. por dltimo. con una tercera
Circular se pidid a los cultivadores de Jas
regiones conoc'das por sus cafés duros. el
envio de muestras de cafés secados en ¢l
irbol mismo, evitando  estrictamente el
mezclarlo con bavas caidas a rtierra.

La participacién en esta encuesta fué ge-

510 gue can-
perfectamente

ntilizando un
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toral de suerte que pudieron sacarse con-
clusiones basadas sobre nimero muy gran-
d¢ de muesttas provenientes de todas Jas
regiones de la zona cafeicola. Los resulea-
dos del examen de las muestras recibidas fi:¢
el siguiente:

I, Er el primer caso (desecacién Jenta
en las eras de secado) y con muestras pro-
i dentes de regi s reconocidas como bue-
nas. » obtuvo un café que daba una b:bi-
da suave, pero a condicion de que la pre-
paracion hubiera sido efectuada con 1odas
las precauciones prescritas y que se hubiera
evitado teda  fermentacidn  prolongaca.
Descuidando tales precauciones, el café (in-
clusv el originario de [a region de Franca,
famoso por su alta calidad) daba una be-
bida inferior. EI café dc las zonas dz: Soro-
cabana, del Noroeste y del Centro del Bra-
5il dieron siempre una bebida estimada co-
mo dura o “Rie'.

2, Por To que respecta al segundo caso.
zdas las muestras procedenres de no impeor-
ta cull regién d ron. siempre. bebida sua.
ve o dulce. Las muestras no despulpadas v
_mnetidas a fermeniacion, dieron bebida de
_usto mds o menos desagradables, segtin
1 rrado de fe nentacion:; y merecicron la
de. nacién de “Rios” o dures los cafis
co.. 1ados en regiones conociias como ma-
IS

33 En el tercer caso ({¢alé preparado a
b de bavas secadas sobre el drbol) las
bebidas preparadas con granos procedentes
N iones .onocidas por ¢l gusto de Rio
¥y <on granas procedentes de regiones
fonocidas como de gusto suave, mantuvie-
ron ¢l propio gusro, respectivamente,

La primera couclusién tenfa, pues, que
se1 la de que stempre serd preferible preparar
el w ¢ por via hiimeda. De modo que se
lle~ari a un mejoramiento, sin duda alguna
importante de la calidad del café brasi'efio,
con sélo substituir en todas partes la pre-
par cién  rradicior 1] por via seca y adop-

indo la otra, Sin embargo hay que pensar
en las inmensas dificultades que surgirian

actuara una reforma tan codical de la
ir ..steia del café en el pafs: dificultades
no exclusivamente dependientes del aludido

_titu_conservador de los plantadores.
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Examinemos ahora las medidas tomadas
después de que {(a través de expefrimenta-
ciones bien dirigidas) se - :ncié el prejui-
cio de Iz influencia del terreno sobre ¢l gus-
Lo del cafe.

Ante todo, fué preciso examinar el lado
econémico del problema, l.os gastos im-
presci. dibles para adquirit® una instalacién
completa de despulpadores accionados por
fuerza motriz, exceden en la  mayoria de
los casos el peder adquisitivo de los pro-
pietarios de plantaciones pues no hay que
olvidar que, contrariamente a cuanto gene-
ralmente se cree, la pequefia propiedad pre-
domina, casi por doquiera, en las regioncs
cafeicolas del Brasil (Cfr. “El Caf. en
1931 v 1932", pig. 59). Para supérarc
esa dificultad fundamental, se han hecho
variados esfuerzos, Primeramente se sugi-
rié a los fabricantes de maquinaria agricola
la construccion de un despulpador a2 ma-
ne, sencillo y econdmico; y en efecto se ha
encontrade una casa, la cual actualmente
vende un despulpador (que basta a las exi-
gencias normales) al precio madico de 400
milreis, El D, N. C, adquicié up centenar
de estos aparatos qu  deben servir para las
pruebas y que se pres n a los cultivado-
res, a fin .. que puedan conocer directa-
mente las nuevas posibflidades de la prepa-
raciém,

Un grave inconveniente implica la irre-
gularidad ¢n la duracién  del periodo de
recoleccion, Hay anos en que se prolonga.
otros cn que s¢ reditce a pocas semanas. En
¢l primer supuesto, hay que esperar dema-
siado para acumular una caneidad suficien-
te de bayas, para usar el despulpador; en el
otro. las cant'dades cosechadas van exce-
diendo de {a capacidad del aparato. Para
obviar ambos inconvenientes se ha reco-
mendado el monraje de ohradores para Ia
preparacién, centralizados y ¢ gracias a
su capacidad podrian servir para todas las
plantaciones sitas en una zona determinada
Este consejo fué bien acogide y enscguida
s¢ han empezado o cor struir obradores de
estos ¥ ya hay una docena de ellos en ple-
na acrividad.

A pesar de todo, el problema sigue to-
davia sin resolver, Mdis criba semalamos
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¢l escaso poder adquisitive de los propie-
tatios dr las planiaciones: por otra parte, I
creacién de | & centrales de despulpado no
scguitd el ritmo suficiente para aumentar
ripidamente ¢l orcentaje de cafés despul-
pados. Seflalamos, ademis, como orro de
los factores tnhibitivos, la falta de mano de
obra en la temporada de la recoleccién, lo
cual hace que se esté s'empre constrenido a
dejar secar en los irboles gran cantidad di
fruto. Ha habido, por lo mismo. que bus-
car otra soluciéon al problema de 1a calidad
del caf = La nueva orientacién la sugirié la
siguie te experiencia hecha en Sao Paulo.

Arntes de secarlo, se somenié a una fer-
mentacidn, cierto café proveniente de una
plantacién conacida por su producta “rio-
tado”, anadiendo a las bavas en vias de [ov.
rrentacidn, la pulpa de otras procedents de
pianticiones que daba café suave; Ia bebi-
da obtenida con los granos sometidos a tal
tratamiento, acusé un

USIO  SUAv muy
pronunciade.
Por anmalogiz con lo que sucede e la

fermentacion noble del vino. era pues, po-
sibie suponer que la pulpa de las hayas del
café alber 2 microot +nismos, levaduray o
bacterias que medianir sus secrecioncs, con
fermentos especificos, ejercem  un hendo
influjo sobre la composicién quim ca de los
granos ¢ indire amente sobre el gusto el
vafé con cllos preparadao.

El autor de este articule, duranic sus ta-
rea. en Java, habia ya discurido 1 menudo
Ia cuestiéon con los plantadorcs de alli, En-
tonces !¢ parecia poco verosimil aue los
productos segre  dos por los  or amismos
de ia pulpa pudieran tener uwaa inflnencia
fundamental sobre la cor posicidn de los
granos, dadas las dificultade  de difusién
de rtales | ductos a través de la. cétulas
muertas del hollejo y de la pelicula argen-
tada Pero, ahora juzga haberse equivoca-
do y cree que. en realidad, las paredes celu
lares deben ser mis o menos permeables a
los fermentos segregados por las organis-
mos de la pulpa.

Antes de discutir las aplicaciones pricu-
cas de estas investigaciones, senalermos el
hecho de gue ¢l Dr. C. Picado ha llegado,

& través de  observacio -

L 2

Costa Rica, a conclusiones andlogas a1 °
sacadas por los téem: os del Jrasil, En e
fecto, en Costa Rica se a1 notade que la
rulpa procedente de regrones que  daban
cafés de calidad superior, afiadida durante
Ia fermentacién a los cafés de calidad infe-
rior. transformaba este dltimo er un pro-
ducto del que se extraia unz bebida de 2l
calidad. Con rodo. conviene hacer una pe-
quena diferencia: en Costa Rica se prepara
¢l café por el sisteina hamedo:
modo que {a palabra fermentacién va usa-
da para indicar la fermentacién del café
ral vy como sale del despulpador, o sea, del
café con hollejo. cubierto con los restos de
la pulpa: por el contrario, [a misma pala-
bra. en el Brasil. se refiere a la fermenta-
cion de las bavas antes (v 1 veces des-
pués) del secado en las eras. No obscinre
lo dicho. [a concordarcia de las ol rva-

ciones hechas por separado e¢s  impresio-
rante,
Precisnmente, como cfecto de tales ob-

servaciones, Jos  invertwidores brasi'fias
han concentrado sus esfue.zos para obrene:
en cultive puro los microorsanismos ance-
dichos. mavorme fas  levaduras encon
tradas em [as Davas de los cafetos, diferen-
vianda las de las plantaciones malas de las
de las buenas.

Se¢ han e¢mprendido rnsayes de farpon-
taci6n anadiendo. a bavas previamente
terilizadas v amontopadas,  diversas  leva-
duras: v se ha izlo constatands que 1a na-
traleza del misla de fer 1zmuac’on de-
nende, ¢n efecro, de la maruraleza de las -
vaduras y que ¢l usto de la bebida (53, a
o ver. influenciade por levaduras espe-

es-

«ilias.

Volvameo. zhora a la cuestion raicial: "1
del mejoramiinto de los <afés que, por una
i olra causa. ne pueden ser rratados pot la
via hiimeda: un 80 por ciento, por lo nie-
nos, de los cafés del Estado Sio Paulo. Ya
antes hemos mdicado que son sobre todo
las bayas secadas en los cafetos, las que tie-
nen una nefasta influencia sobre el gusto
del café. -uesta que el café cosechado a
Luen punte de madurez siempre puede ser
rreparade de manera que no de un pro-

efectuadas enducto te almente desechable. Se trataba, en



primer It ar, de encontrar una selucén
pad evitar la presencia de las bayas e was,
Dos cran lon métodos 1 s imire
17 Tmpedir que las Davas se sequen
n las ramas. El medio parece Dbien simple,
Tabido es que la madurez de la bavas se
srolonga, st ¢ oculiva el cafeto sin som-
vr. o, El planteo de arbe.on de sombrz se
op e, pues. Hav que confesar que tal
solucidn convendria no sélo por las ven-
atas que s¢ abrienen para el producto co-
achaddo. sine asim’ mo por la mejoria de
Y1y ohoras, mejoria tan descabls cn las amti-
uls Zonis brasilenas.  Pero el
sspiritn conservadeor swee. tambifn aqgui,
para contraponcrse a tal solucidn: ademas,
npoco del olvidarse que incluso en las
imscancias mis favor B 5 ro edrin ob-

caleicolas

werterse fos esultados deseados sino al cabo
de un cierte namero de afies,  1ientras que
ces aria llegar 1 ese resultado cuanto an-
5.~ ha buscade. por exo. orra solucidn.

27 Tal solucidn consisic .n

las havas, levaduras que dan al café el
nsto suave. S¢ ha ensavado el depositar
- las Dbavas lay levaduras nob », mediante
wna pulveriza.@n de  soluciunes -~zucara-
das que conter 1an célolas de Jevaduras pro-
venientes de ¢ ivos puros. Los caferas tra
tados de « modo llevaban  va una parte
de Dbavas resecas, Empezando las experien-
s los  récnicos se dicron ensepuida cuen-
ta de que renian pocas probabilidades de
© ner pleno éxito inmediato v osu pesi-
nsano st ba motivade, en cierto moda,
por los muchos facteres de ambiente hosti-
lew a T2 paopaga-®dn de los gérmeres que
s¢ trataba de incoducir artificialmente en el
cerco do los _afetalss, Con 1odo v eso
no hay que desdefiar un factor propicio,
el de la celeridad en [a multiphicacion de
las levaduras: tal que una tdnica célula pues
ta circunistancias favorables puede, en
poce tiempo, dar nacimiente a millones de
vomenes. Los resultados de las primeras ex-
criencias fueron muy lisenjeros, La bebida
preparada con gramos cosechados en cafe-

inocularle
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tos tratadas con las pulvecrizaciones jamis
acu 1 el yu o '‘Rio”., Ahora prosipuzn Ias
expuriencias; durante el ano 1939 s han
uatade 1.936.000 plantas v u poco a la
Jarga s¢ confia en transformar Ia (lora mi-
crobiana que vive en la bayas del cate v
r2ar otra donde predominen las levadoras
nok - v Ja cosi o noushle, ade b o
niendo c¢n cuenta que 1z puiverizocion re-
<nfra barata: entee 15 v 20 milrs para
cada 1.000 caferos,

El Sr. De Cimargo ha rehasado discu-

dr, n deralle. la caturaleza de a1 oans-
fo micionss quimiias v bialda: que  se
grenvocan con Ja noculacion de 1 levadu
tas culovadas. A nesotros nos Lar e que
paca xplicar la naturaleza 70 wales -
morfosis, mo hav que reciwriv a upna sola

Lipotesis: 1 la de 12 crectdn de un fer-
mento que. pens tando en lov granos, cao-
sa en eollos ¢l usto snave: A nuesco jricio,
otia  hipdicsis que  tambifn oarese
plausible v que mereceria ser an ivada: Ia
nchles 2

hay
siguie 1e: las Hamads  levaduras
caso reguen un compu Jdo cuiinico gue
inkiba Tas a dvidades de Ins o 35 organis-
mos responsal i mor siocuen.t Jdel puosto
“Rin". Al lade de [a una moeremos ponor
la otra hipdtesis, sugiriendo de tal mane-
ra un vasto campe de accidn obierro a1 los
miuubié[ug()m

Todos cuantos manejan los esuadios v
trabajos de Re~erie de Camarpo v de lfos
demis téicnicos brasilenios de. café sacan fa
impresian de que nos encontrames en vi.-
peras de transformaciones  fu
en ¢l cultive del cafero v en la preparacidn
del café: rransiormaciones que. sin duda 1l
suna, descmbocarin  en un  cousiderahle
mejoramiento!del producto brasilefio. Y este
mejoramuento no nuede menos de ejerc
su influjo sobre la situacion econdmica del
mercado cafeicola v ov con rente  so-
bre la economia del Bras @ paa quien el
café, a pesar de todos las inconvens res de
los filtimos anes sigue siendo [a riquerza
predominante.

Jamencales
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s0tiz iones de las difers s cl

i de i

T

ir quintales inaleses, en shelines y peniques,

del 2 al 15 (2 de 3.
CJ C. L a7 1450
Costa Rica - d o d
Ly voa 3 pr inoa =0 Taoa 70 L0000
Du a2 fno  7a do ¢ nafio ol o0 /00 G0 70 0
R 'ar ca' ad, primer @) o {0 T .. 0 620
C s, prl.mocotam o RYARA yi N F2ou 40
. et T mia 200 L2 40 0 430
Lz a’ mo {oro) o 60 0 160 0 0 100 0
Guatemala, Salvador v México
S0 0 a fine prim ¢otar S 600 R v O 550
ILii aa .no o o am ) 0 Y 33 0 100
Reou v calidad, pri ¢ & oaa ) 330 30 330 000
Lo A 50 0 20 ‘u 0 420
R Curoa bueny {(oro) 35 0 3800 420 330
AT 4 VOrC T2 33 u 4350 40
Kenya
{.20 20 150 0 a0 1o
LS bueno 73 0 90 0 Y a0
Co e 670 63 0 20 550
Tanganvka
Broomo g0 0 90 v wl) 0 o
waAr a huoan 600 6a 0 550 60 ¢
C. Lo 3600 R 450 0o
Tuayaquil Manchado piwde P 50 0 1og oo
Colombia
Opi- £~ Mano A0 D 6 0 0 ni 0
Y o do tama ) 220 0 20 40 0
. 71, . v palido - ‘00 400 ST
¢ R : -3 G4 0 i 530
Jamaica Corrier ¢ a bhueno 20 0 22 0 40 0 45 0
Santos 5 p ior 48 0 00 400 ST
Moka
Gia 0 .arge G0 030 3 Lo
Grano corto 85 0 95 0 an f 100 U
Robusta 43 0 47 0 400 150
Myvsore
5o a fino 90 0 - ¢ 100 0 120 0
R .w. - a bucno G3 0 83 0 75 0 83 0
Coorg
0 a4 no 68 0 700 620 6~ 0
. 2r a bucay 65 0 68 0 590 610
Perﬁ Bueno ~ Fino 60 0 ! G3 0 80 310

(Cifras de WOODHUSIE CAREY & BROWNE)
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DROC DNCIAS Kilo T 7 (05 DE TXPORTAC ON
por e 9 3 | 535 | 036
PAISES EXTRANTLROS: ’ |
COSTA RICA (70) 4003 Lo £33
Drasil (ot) bt u00 1. 14,400 . 1435000
Indie ™ verlordesas | (o0) Soogo0 C R66.Rt 7RG D
Hai. (&D) 269,300 30,000 163.000
Ve m la (60) 103.830 144860 16" 77u
I' nador (" 6G2.750 1409 T oh
Colombia (u3) ag.: 10 62 500 G230
indian Ingle: {77) 40130 12 0 L2100
Nicaragua (70) 52.100 02.930 560,100
I'e 0 a Dom cana o (20) PR 41.100 34770
México . . . . L L (70) 23 225 Z8.350 23.600
a7 'vador (7)) K P 33,700 21.30
At L (83) Tv.d00 0 Tua 30 17.17
Geatwe ala . 0 0 (76) 2717 13.300 12,00
I'Tanduras (70) 12.600 5800 100010
Cuba L (u6) 1,520 1150 2.770
Pert .. L. o (60) 600 22 1.780
T w oo Oriental (90) 37470 24.950 13.60
Aoy Meridional (60) 5.000 630 2.0
1 Ezuvarorial Ocddental (60) 16,300 3D 300
Orre- de At cica Central y Antilla (oc) 2,525 1,450 2.100
Orros palses extranjeros (67} 1.400 1.000 150
Total ¢ Paises Bxtranjer . | . ..., 241757 iZ-( 10083 D2 220
COLO! IAS FRANCESAS: '
Miww  iscar (60) 20920 13.5.000 330,777
Africa Orient. Francesa _ (60) 38.42¢ 69930 9a.230
Ca m (Mandato Franeés) (o) 14.100 18,330 34470
Toeva C ° 'snia (u0) 17.180 14.2 10 23.100
Africa Ecvator, Frances , {00) 7.380 12.620 21120
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Indachina (60} 4.100 8.630 3a0
Guadalupe s (1) 2,330 2875 3.220
Diverse: (80} 2.u00 200 3.120
To | de Colonias Frana as | ... 301.230 MERVE 335490
TOTAL G.. 3RAL = | ... 27190, . 208210 2946.710

NOTA: La» cifrar de 10% y 1935, son definiliva . Las cifre  de 1926, o p ovisional ..

Cifras de X, Laneuville.
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